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  الملخص:

ىجف البحث الى دراسة التخكيب الكيسيائي لسدحؾق بحور الخمان وبمغت محتؾاىا مؽ البخوتيؽ ، الجىؽ ، الخماد ، 
ممغؼ / كغؼ ( %عمى التؾالي،  ثؼ  683.7،  4.926،  0.968،  18.23،  5.25بة ، السخكبات الفيشؾلية  )الخطؾ 

حزخ مدتخمص مائي مؽ مدحؾق بحور الخمان  واضيف الى مشتؾج بيخغخ لحؼ الججاج  اذ اضيف السدتخمص 
(% وبعجىا تؼ دراسة تاثيخ الاضافة عمى الرفات  1.5، 1،  9.5السائي الى خمظات البيخغخ بثلاث تخاكيد  وىي ) 

( لشساذج البيخغخ بعج الخدن لسجة  TBAالخقؼ البيخوكديجي وقيسة السالؾنؾالجييايج ) الفيديائية والحدية وكحلػ تؼ تقجيخ
مئؾية. اضيخت الشتائج ان اضافة السدتخمص السائي لبحور الخمان  قج حدؽ  5اسابيع في درجة حخارة 4، 3، 2،  1

، التغيخ بالدسػ بعج الظبخ (  لظبخا بعج بالقظخ التغيخ مؽ الرفات الفيديائية لا قخاص البيخغخ )الفقج بعج الظبخ  ،
مقارنة بالشسؾذج الديظخة الخالي مؽ اي اضافة . اما قيسة الخقؼ البيخكديجي فقج بمغت لشساذج البيخغخ لسجسؾعة 

% بعج الترشيع مباشخة فقج بمغت )  1.5، 1،  9.5الديظخة والشساذج التي اضيف الييا السدتخمص السائي بشدبة 
اسابيع  4( ممي مكافي / كغؼ عمى التؾالي اما قيؼ الخقؼ البيخوكديجي بعج مخور  0.74،  0.75،  0.83،   0.85

،  9.5مؽ الخدن فقج ارتفعت في الشساذج لسجسؾعة الديظخة والشساذج التي اضيف الييا السدتخمص السائي  بشدبة )
فقج  TBAلي اما قيسة ال ( ممي مكافي / كغؼ عمى التؾا   1.12   1.09،  1.13،   1.20(% وكانت )1.5،  1

% بعج 1.5،  1،  9.5بمغت لشساذج البيخغخ لسجسؾعة الديظخة والشساذج التي اضيف الييا السدتخمص السائي بشدبة 
 TBAعمى التؾالي ، اما قيسة ال مالؾنالجيياد / كغؼ (   0.676،  0.682،  0.681،  0.698الترشيع مباشخة )

م  لشساذج البيخغخ لسجسؾعة الديظخة والشساذج التي اضيف الييا  5بجرجة حخارة  اسابيع4فقج ارتفعت بعج الحفع لسجة 
مالؾنالجيياد / كغؼ (   0.935،  0.982،  0.95، 1.15% وبمغت ) 1.5، 1،  9.5السدتخمص السائي بشدبة 
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الحدية لمبيخغخ عمى التؾالي . اما نتائج التقييؼ الحدي لمشساذج البيخغخ فمؼ يكؽ ىشاك تاثيخ واضح عمى الرفات 
% ( وبعجىا جاءت باقي 1.5) الحي يحتؾي عمى مدتخمص مائي بشدبة  Dواعمى الجرجات حرل عمييا الشسؾذج 

 الشساذج السرشعة . 
  (.بحور الخمان ، مدتخمص مائي ، اقخاص البيخغخ ،الخقؼ البيخوكديجي ،  السالؾنؾالجييايج)الكمسات السفتاحية : 

Study of the chemical composition of pomegranate seeds and 
its introduction inextension the shelf life of burgers 

Baidiaa Hafidh Mohammed                    Al-Zobaay W.J.M.            
   Department of Food Science, College of Agricultural 

Engineering Sciences, University of Baghdad 
baidiaa@coagri.uobaghdad.edu.iq1   

Watban.Jassem1202a@uggodagcgaiouoiogooc.iq2 
Abstract: 

The study aimed to estimate the chemical composition of pomegranate seed powder 
and its content of protein, fat, ash, moisture and phenolic compounds (5.25, 18.23, 
0.968, 4.926, 683.7), respectively. Then a aqueous extract was prepared from the 
pomegranate seed powder and added to the chicken meat burger product, as the 
aqueous extract was added to the burger mixtures with three concentrations, 0.5, 1, 
1.5%. Burger after storage for 1, 2, 3, 4 weeks at a temperature of 5 ° C . the effect of 
the addition on the physical and sensory characteristics was studied, as well the 
estimation of the peroxide number and the value of malonaldehyde (TBA) for the burger 
samples after storage for 1, 2, 3, 4 weeks at a temperature of5 ° C . The results 
showed that the addition of aqueous extract of pomegranate seeds improved the 
physical properties of burger nettles (  Thawing Loss, change in diameter after cooking, 
change in thickness after cooking) compared to the control model without any addition. 



 هـ1445 –م 2224( شهر )نيسان( 1( هلحك)2( العدد )6المجلد )

 م.2224/  3/  7 – 6للفترة التقنية  عدد خاص بنشر بحىث المؤتمر الدولي الرابع للجىدة في التربية والتعلين في العراق في رحاب جاهعة دهىك 

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

111 
 

the value of the peroxide number, it was for the burger models of the control group and 
the models to which the aqueous extract was added at a rate of 0.5, 1, 1.5% 
immediately after manufacturing, it reached (0.85, 0.83, 0.75, 0.74) mEq, respectively. 
As for the values of the peroxide number after 4 weeks of Storage, it increased in the 
samples of the control group and the models to which the aqueous extract was added 
by 0.5, 1, 1.5% and it was (1.20, 1.13, 1.09 and 1.12), respectively. the value of the 
TBA, it was for the burger models of the control group and the models to which the 
aqueous extract was added at a rate of 0.5, 1, 1.5% immediately after manufacturing 
(0.698, 0.681, 0.682, 0.676), respectively, while the value of the TBA increased after 
preservation for 4 weeks at a temperature 5 ° C percentages of the burger models for 
the control group and the models to which the aqueous extract was added at a 
percentage of 0.5, 1, 1.5%, and it amounted to (1.15, 0.95, 0.982, 0.935) respectively. 
The results of the sensory evaluation of the burger models, there was no clear effect on 
the sensory characteristics of the burger, and the highest scores were obtained by the D 
model (containing a aqueous extract of 1.5%), and then the rest of the manufactured 
models came.  
                                                           
 Key words: )Pomegranate seeds, aqueous extract, burger, TBA,peroxide value(. 

 :السقدمة 
(  مؽ أحج أكثخ السحاصيل الؾعيفية اقتراديا في العالؼ .   punica granatum Lيعج الخمان  ) 

نغخا لقجرتو الؾاسعة عمى التكيف مع الغخوف البيئية السختمفة وىؾمحرؾل مخبح لمغاية اذ   يتؼ 
و الاستؾائية و زراعة الخمان عمى نظاق تجاري واسع في جسيع السشاطق السشاخية ) السشاخات شب

الاستؾائية السعتجلة ( . فيؾ يدرع عمى نظاق واسع في ايخان و أفغاندتان و اليشج و دول البحخ 
 etالأبيض الستؾسط ، و يدرع نؾعا ما في الؾلايات الستحجة الأمخيكية و الريؽ و اليابان و روسيا .)



 هـ1445 –م 2224( شهر )نيسان( 1( هلحك)2( العدد )6المجلد )

 م.2224/  3/  7 – 6للفترة التقنية  عدد خاص بنشر بحىث المؤتمر الدولي الرابع للجىدة في التربية والتعلين في العراق في رحاب جاهعة دهىك 

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

112 
 

al 2013 Saeed  البحخ الأبيض الستؾسط مثالية لشسؾ  لسشاخ( .أن السشاخات التي تكؾن مذابية
أيزا في صشع العريخ او  عساليا شجخة الخمان ، فيي تدتيمػ مباشخة كبحور طازجة ، و يسكؽ است

الجيمي أو كسؾاد الشكية أو التمؾيؽ . فزلا عؽ  الخرائص العلاجية  التي تستمكيا و ليا أىسية 
عج واحجة مؽ أقجم الفاكية الرالحة للأكل و ( . فيي ت(Fischer et al ., 2011اقترادية و بيئية 

التي تحتؾي عمى تخكيد عالي مؽ إجسالي السخكبات الفيشؾلية  مقارنة بالفؾاكو الأخخى التي تست 
البحخ الأبيض  لسشاخ( . أن السشاخات التي تكؾن مذابية Elfalleh et al 2011) دراستيا 

ر الخمان غشية بالجىؾن و التي تتخاوح بيؽ الستؾسط مثالية لشسؾ شجخة الخمان  بعض اصشاف بحو 
  et alاكج( . اذ Hernandaz et al (1998)   غؼ /كغؼ مؽ السادة الجافة  270 – 140

Straccia (2016  ) مؽ إجسالي وزن البحور ، 29-19عمى احتؾاء   زيت بحور الخمان عمى %
ض الميشؾليػ الستسثمة وفعاليتة مع ندبة عالية مؽ الأحساض الجىشية غيخ السذبعة وخاصة نذاط حام

السزادة للأكدجة والالتيابات  . تحتؾي بحور الخمان عمى الألياف الخام و الفيتاميشات و البخوتيشات 
و البكتيؽ و السعادن و الدكخيات و البؾلي فيشؾلات  و الايدوفلافؾن و الديت السذتق مشيا يتسيد 

خ السذبعة مثل حسض الميشؾليػ و الميشؾليشيػ ،  بسحتؾى عالي مؽ الأحساض الجىشية الستعجدة غي
(et al ., 2016   Siano.)  واشار .et al Boroushaki  (2916 الى محتؾى زيت بحور )

نؾع مؽ الأحساض الجىشية في زيت  33اذ تؼ تحجيج الخمان مؽ الاحساض الجىشية غيخ السذبعة 
اذ  %.83.16( بشدبة AFUPيخ السذبعة )بحور الخمان اذ بمغت ندبة الاحساض الجىشية الستعجدة غ

لؾحع أن محتؾى الديت في تخكيب البحور و الأحساض الجىشية يتأثخ بسؾاقع الدراعة ووقت الحراد 
   et al. واشار( (Ahmadvand et al 2015 والأنساط الجيشية لمفاكية والغخوف السشاخية

Elfalleh (2911 الى محتؾى السدتخمص السائي مؽ السخكبات ) الفيشؾليةCAT  لبحور الخمان
مقارنة  ـسمغ / مكافئ حامض الكاليػ مؽ الؾزن الظازج134.58التؾندي تتخاوح بيؽ  isbaGصشف 
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و ارتبط استيلاك ممغؼ / مكافى حامض الكاليػ .  326.56مع السدتخمص الكحؾلي اذ بمغت  
خاطخ الإصابة بالأمخاض نغام غحائي نباتي أو نغام غحائي غشي بالكيسيائيات الشباتية بتقميل م

البذخية السدمشة مثل أنؾاع معيشة مؽ الدخطانات والالتيابات وأمخاض القمب والأوعية الجمؾية بسا في 
ذلػ الفلافؾنؾيج والأنثؾسيانيؽ والتانيشات ، ىي السجسؾعة الخئيدية مؽ السؾاد الكيسيائية الشباتية 

ليا قيسة كبيخة بدبب أنذظتيا البيؾلؾجية وكدح السزادة للأكدجة ذات الخرائص السثيخة للاىتسام و 
( .ويعج مسارسؾ الظب التقميجي أن الخمان مدود بالفؾائج Elfalleh et al .,2011الجحور الحخة )

الظبيعية السزادة لمفيخوسات والفظخيات والبكتيخيا اذ ان  مشح العرؾر القجيسة تؼ استخجام عريخ 
 AacGnsسيال والظفيميات الجاخمية الزارة ، يعتبخ الخمان )الخمان كسادة قابزة طبيعية لعلاج الإ

L scsaaa g الحي يشتسي إلى عائمة ، ).AacGnsnPsP  مرجرًا غحائيًا كثيفًا غشيًا بالسخكبات ،
(.  يُدتيمػ الخمان  Miguel et al .,2010،  ؛Seeram et al .,2006الكيسيائية الشباتية )

بات )عمى سبيل السثال ، العرائخ والشبيح( ، وكسشتجات غحائية بذكل شائع كفاكية طازجة ، كسذخو 
)عمى سبيل السثال ، السخبى واليلام( ، وكسدتخمرات حيث يتؼ استخجاميا كسكؾنات نباتية في 
الأدوية العذبية والسكسلات الغحائية.  السرجر الخئيدي لمسؾاد الكيسيائية الشباتية الغحائية لمخمان ىؾ 

 والجىؾن  بالبخوتيشات يأساس مرجرًا المحؾم(.   (Liu et al 2012حور وعريخ(. الفاكية )قذخ ، ب
   (ىحه السكؾنات مؽ الجيج بسحتؾاىا ليا الغحائية الكيسة تختبط السعجنية،و والعشاصخ الفيتاميشات وبعض
 مؽ الحج خلال مؽ المحؾم ومشتجاتيا نؾعية عمى السحافغة في والسدتيمكيؽ السشتجيؽ اىتسام ويكسؽ

 عسخىا وإطالة الغحائية قيستيا عمى وبالتالي السحافغة ليا والسيكخوبية والكيسيائية الفيديائية التغيخات
اذ تتعخض الاغحية ذات السحتؾى العالي مؽ  (Weber,.. and Antipatis 2001) الخدني .

 et alالجىؾن الى خظخ عسمية الاكدجة و تتدنخ الجىؾن بذكل سخيع عشج تعخضيا للاوكدجيؽ 
2012)  Akram وان اكدجة الجىؾن ليا تاثيخات سمبية عمى جؾدة المحؾم السرشعة اذ تدبب تغيخ  )
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( ويسكؽ حفع المحؾم ومشتجاتيا باستخجام  Trefan et al., 2011في الرفات الحدية والتغحوية  )
او مشع حجوث  السؾاد الحافغة الرشاعية ومشيا الشتخيت وحامض البشدويػ التي تؾدي الى تاخيخ

التغيخات الكيسيائية و السيكخوبية والشؾعية واطالة مجة خدنيا الا ان مجى سلامة تمػ السزافات 
والحجود السدسؾح بييا تثيخ العجيج مؽ التداولات  ومجى خظؾرتيا عمى السجى البعيج لحلػ بجا التؾجة 

اد الحافغة واضافتيا بذكل مباشخ نحؾ استخجام البجائل الظبيعية كالشباتات ومدتخمراتيا كبجيل لمسؾ 
( لحلػ ىجفت الجراسة الى معخفة التخكيب الكيسيائي لبحور  2917et al  Kryževiˇcللاغحية  .)

الخمان السجففة ومحتؾاىا مؽ السخكبات الفيشؾلية ودراسة تاثيخ اضافة مدتؾيات مختمفة مؽ 
لحدية لاقخاص بيخغخ لحؼ الججاج السدتخمص السائي لبحور الخمان في بعض الرفات الفيديائية وا

ومجى الاحتفاظ بيحه الرفات لفتخات مختمفة فزلا عؽ دراسة تاثيخ الاضافة عمى الخقؼ 
 خلال فتخة الخدن .  TBAالبيخوكديجي وندبة

 السواد وطرق العسل

ا اعجاد العيشة : تؼ شخاء الخمان لفرل البحور والقذؾر باليج.  تؼ غدل ثسار الخمان وتقظيعيا يجويً  -1
 3درجة مئؾية لسجة  59، وتؼ استخلاص البحور وغدميا جيجًا وتجفيفيا في حاضشة عشج 

ساعات.  بعج تجفيف البحور ، تؼ طحشيا جيجًا لمحرؾل عمى مدحؾق بحور الخمان ،حفزت 
 درجة مئؾية حتى إجخاء الاختبارات. 25بعجىا في درجة حخارة الغخفة 

 دراسة التخكيب الكيسيائي  -2
تحميل الكيسيائي لسدحؾق بحور الخمان.  اذ قجرت ندب البخوتيؽ والجىؾن والخماد تؼ اجخاء ال

والخطؾبة والسخكبات الفيشؾلية في مختبخات الجراسات العميا في كمية عمؾم اليشجسة الدراعية جامعة 
 بغجاد.
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 تقجيخ ندبة البخوتيؽ:-2-1
  Micro Kildahl AOAC 2005تؼ تقجيخ ندبة البخوتيؽ باستخجام طخيقة  
 تقجيخ ندبة الجىؽ: -2-2
 Soxhlet AOAC 2005تؼ تحجيج ندبة الجىؽ في عيشات بحور الخمان باستخجام جياز  

غخام مؽ العيشة ، ثؼ تؼ وضعيا في دورق تخشيح وتؼ تغميف  5وباستخجام اليكدان محيبا تؼ وزن 
مؽ الجياز  العيشة بذكل جيج بؾرقتي تخشيح ، ثؼ تؼ تفكيكيا.  وضعت في الجدء السخرص

 6م لسجة  59مل مؽ اليكدان.  .  تؼ ضبط درجة حخارة الجياز عمى  259وأضيف إلييا 
ساعات ، ثؼ تؼ تبخيخ السحيب مؽ العيشة باستخجام جياز السبخخ الجوار ، وتؼ حداب وزن الجىؽ 

 عمى الشحؾ التالي:
 ندبة الجىؽ = وزن الجىؽ / وزن العيشة 
 تقجيخ ندبة الخطؾبة: -2-3 

غخام مؽ مدحؾق  5حيث تؼ وزن  AOAC 2005تؼ تقجيخ ندبة الخطؾبة حدب ما ورد في 
م حتى يدتقخ  195بحور الخمان ووضعيا في وعاء خاص في فخن كيخبائي عمى درجة حخارة 

 الؾزن وتؼ تظبيق السعادلة التالية:
 :199× ندبة الخطؾبة = وزن العيشة _ وزن العيشة بعج التجفيف / وزن العيشة  
 تقجيخ ندبة الخماد: -2-4 
غخام مؽ العيشة تؼ وزنيا ووضعيا في إناء خدفي ذي وزن معمؾم وحخق في محخقة كيخبائية.   5 

ساعات ، تؼ حداب ندبة الخماد مؽ الفخق في الؾزن  6درجة مئؾية لسجة  699عشج درجة حخارة 
 عمى الشحؾ التالي:

 :199× شسؾذج بعج الحخق / وزن العيشة ندبة الخماد = وزن الشسؾذج قبل الحخق _ وزن ال 
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 تقجيخ محتؾى السخكبات الفيشؾلية الكمية:  -2-5 
 Folin(  تؼ تحجيج إجسالي الفيشؾلات باستخجام طخيقة  (Ayoola et al., 2008 اتبعت طخيقة 

– Ciocalteu  599وتؼ استخجام حسض الكاليػ كسكافئ قياسي )ممغؼ / غؼ(.  تؼ خمط 
ميكخولتخ مؽ مدتخمرات الخمان السخففة.   199( مع Folin-Ciocalteu ميكخولتخ مؽ كاشف

% إلى  7.5مايكخولتخ  كخبؾنات الرؾديؾم بتخكيد  499دقائق ، تست إضافة  5أو  3بعج 
دقيقة في درجة حخارة الغخفة.  تؼ قياس الامتراصية بؾاسظة مكياس  39الخميط وتبقى لسجة 

 ؾمتخ.نان 765الظيف الزؾئي عشج  طؾل مؾجي
حزخ السدتخمص السائي حدب ماجاء تحزير السدتخلص السائي لسدحوق بذور الرمان :  -3

مل مؽ الساء  259غؼ مدحؾق بحور الخمان  مع  25( إذ اخح  2994)  ,.Gülçin el atفي 
عمى السازج السغشاطيدي، رُشح بؾساطة قسع بخشخ خلال ورق تخشيح  ساعتيؽالسقظخ وتخك لسجة 

(Whatman No. 1 ) مع التفخيغ  بعج ذلػ تُخك الخاشح ليجف وذلػ بؾضعو في اطباق في
الا ان يجف ثؼ وضع في قشاني معتسة وحفغت في الثلاجة لحيؽ  49الفخن عمى درجة حخارة 

  الاستعسال.

 -إدخال بذور الرمان في الترشيع الغذائي:

 -:ترشيع اقراص البيرغر -1

ادناه يبيؽ ندبة 1في ترشيع البيخغخ و الججول رقؼ  ( 2917et al  Kryževiˇcاتبعت طخيقة ) 

 .السكؾنات الخمظة الكياسية  الجاخمة في ترشيع البيخغخ
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 انًكىَبث انشئيست انذاخهت في تصُيع اقشاص بيشغش نحى انذجبج 1جذول سقى 

 

 

 

 

 

 

 مكونات البيرغر
استعسمت السؾاد التالية في تحزيخ البيخغخ و التي شسمت لحؼ صجر دجاج ، شحؼ بظؽ ، بيارات    

خاصة بالبيخغخ ، فتات الخبد ،ممح طعام ، و مدحؾق ثؾم و برل مظحؾن و مدحؾق مدتخمص  
الخمان  ، تؼ الحرؾل عمى جسيع السكؾنات مؽ الاسؾاق السحمية اما بالشدبة لسدحؾق مدتخمص فتؼ 

 يخه سابقا . تحز

  :أعداد البيرغر 

حزخ البيخغخ  حيث تؼ ثخم وخمط لحؼ صجر الججاج مع لحؼ الذحؼ وتؼ وضعيا فى اناء زجاجي 
دائخي متؾسط الحجؼ وتؼ اضافة السمح ، مدحؾق الثؾم والبرل السظحؾن ، البيارات وفتات الرسؾن 

مدتخمص بحور الخمان إذ تؼ مجاميع و حدب التالي    بأستعسال مدحؾق  4ثؼ تؼ تقديسيا إلى 
بيخغخ كعيشة ضابظة ثؼ لمالسكؾنات الكياسية  Aترشيع أربع نساذج مؽ البيخغخ،حيث يسثل الشسؾذج 

مؽ مدحؾق مدتخمص بحور الخمان مع السكؾنات الكياسية ، الشسؾذج  L 9.5تؼ اضافة   Bالشسؾذج 
T   1تؼ اضافةL ياسية لمبيخغخ ، الشسؾذج مؽ مدحؾق مدتخمص بحور الخمان مع السكؾنات الكD 

مؽ مدحؾق مدتخمص بحور الخمان مع السكؾنات الكياسية . تؼ تذكيل العيشات  1.5Lتؼ اضافة 

 ) غى (تانكًي انًبدة

 08 نحى

 18 دهٍ )شحى بطٍ(

 2 يبدة يبنئت )طحيٍ، فتبث صًىٌ(

 1 بهبساث

 (1.5-1) يهح

 8.5 ثىو و بصم يطحىٌ
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عمى شكل أقخاص دائخية بؾاسظة قالب خاص حيث تؼ تقديؼ كل نسؾذج إلى خسذ مكخرات  بؾزن 
199 L   الاختبارات الحدية و و تؼ وضعيا في قؾالب و تغميفيا بؾرق البيخغخ الخاص ثؼ تؼ إجخاء

 أسابيع .  3مئؾية لسجة  5حفغيا في درجة حخارة 
 سغبسيتسكيب وماذج ال 2زقم  جدول

 بصم و ثىو غى  يهح غى بهبساث انًُىرج

 غى

تخهص يس غى  نحى غى شحى غى فتبث

بزوس 

 انشيبٌ %

A 5  5 2.5 10 100 488 --- 

B 5 5 2.5 10 100 400 8.5 

C 5 5 2.5 10 100 488 1 

D 5 5 2.5 10 100 488 1.5 

 البيرغر دراسة الرفات الفيزيائية  لاقراص -2

  suiLago wgTTـ الفقد في الوزن أثشاء الاذابة 2-1

( إذ تؼ وزن أقخاص msa et al  )2999  (قجرت الشدبة السئؾية الفقج أثشاء الاذابة حدب طخيقة

ساعة حتى  24الثلاجة لسجة  البيخغخ لكل معاممة وىي جامجة ، ثؼ وضعت عمى مذبػ سمكي في

تسام الحوبان أزيل الساء الشاضح واعيج وزنيا ثانية ، استخخجت الشدبة السئؾية الفقج أثشاء الاذابة 

 حدب السعادلة الآتية :

/ وزن العيشة  غؼوزن العيشة بعج ازالة الساء الشاضح  - Lندبة الفقج )%( = وزن العيشة السجسجة 

 % 199× السجسجة غؼ     
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  sgglago kgTTالفقد في الوزن أثشاء الظبخ   -2-2
( ، إذ تؼ وزن أقخاص msa et al  )2999  (قجرت الشدبة السئؾية الفقج أثشاء الظبخ حدب طخيقة 

أجخيت عسمية  البيخغخ قبل قمييا، ثؼ قميت بكسية دىؽ بديظة في مقلاة واسعة لحيؽ الشزج ثؼ وزنت 
  خاصة بعج طمييا بالديت باستعسال فخشاة وعمى درجةشؾاء قظع البيخغخ باستعسال شؾاية 

تقل درجة حخارة مخكد قخص البيخغخ  ىدقيقة لكال الجيتيؽ مؽ البيخغخ عمى أن ال 2م لسجة 180
لمؾصؾل إلى درجة الذؾي الستجانذ والستكامل  . وتؼ حداب الشدبة السئؾية الفقج مئؾية  89عؽ 

 أثشاء الظبخ حدب السعادلة الآتية : 
 199× الؾزن قبل القمي غؼ     \الؾزن بعج القمي غؼ  -  Lالفقج أثشاء الظبخ % = الؾزن قبل القمي 

 % 
 التغير بالقظر بعد الظبخ : -2-3

  msa et al  (تؼ حداب الشدبة السئؾية التغييخ بقجر أقخاص البيخغخ بعج القمي حدب طخيقة 
ؾاقع ثلاث قخاءات لمقخص الؾاحج قبل القمي أقخاص بعج كل معاممة و ب  4(إذ تؼ قياس قظخ 2999

و بعجه و بأستعسال أداة الفيخنية و احتدبت الشدبة السئؾية التغييخ بالقظخ بعج الظبخ حدب السعادلة 
 الآتية : 

 Ta/ القظخ قبل الظبخ  Taالقظخ بعج الظبخ  – Taالتغيخ بالقظخ % = القظخ قبل الظبخ   
×199  
 لظبخ :التغير بالدسك بعد ا – 2-4

  msa et al  تؼ احتداب الشدبة السئؾية التغييخ بدسػ أقخاص البيخغخ بعج الظبخ حدب طخيقة
أقخاص بعج كل معاممة و ع ثلاث قخاءات لمقخص الؾاحج قبل القمي   4( ، إذ تؼ قياس سسػ 2999(

و احتدبت الشدبة السئؾية التغييخ بالدسػ  بعج الظبخ حدب السعادلة  و بعجه و بأستعسال أداة الفيخنية
 الآتية : 

× الدسػ بعج الظبخ سؼ / الدسػ قبل الظبخ سؼ   -  Taالتغيخ بالدسػ % = الدسػ قبل الظبخ 
199  % 
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  حامض الثایوباربيتوريك دراسة تاثير اضافة السدتخلص على الرقم البيروكديدي و-3

 وكديد :رقم البير  -1 – 3
كغؼ زيت أو دىؽ قجر الخقؼ البيخوكديجي وفقا  1ىؾ عجد ممي مكافئات البيخوكديج السؾجؾدة فى 

مل مخمؾط محيبات  25ؼ عيشة ويزاف ليؼغ 5يؤخح ( AOAC (2005لمظخيقة السعتسجة مؽ قبل  
رق مل يؾديج بؾتاسيؾم مذبع ويغظى الجو  1( + 2:3) حامض الخميػ الثمجى و الكمؾروفؾرم بشدبة

مل ماء مقظخ لإيقاف التفاعل و إفخاد اليؾد الحى يعادل  39ق . يزاف2ويخج رج رحؾى لسجة
ع فى وجؾد دليل الشذا . تجخى التجخبة البلانػ بجون عيشة. يتؼ  9.1 الرؾديؾم ثايؾسمفاتبؾاسظة 

 حداب رقؼ البيخوكديج مؽ السعادلة الآتية:
        = ( زيت كغؼ/ ممميسكافيء) البيخوكديج قيسة

 
 

S      =الرؾديؾم ثايؾسمفات مؽ مل Na2S2O3  
 N     =الرؾديؾم ثايؾسمفات عيارية  

g      =الشسؾذج غخامات عجد 

 تقجيخ رقؼ حامض الثايؾباربيتؾريػ  - 3-2
غؼ المحؼ 19وذلـػ بأخـح   ( AOAC (2005 طخيقة عمى وفقتؼ تقجيخ رقؼ حامض الثايؾباربيتؾريػ 

مـل محمـؾل حـامض  5مـل مـاء مقظـخ وأضـيف أليـو  59دقيقـة فـي  2ونقـع لسـجة  السثـخوم
مـل مـاء  199وأكسـل الحجـؼ إلـى  5,1عيـاري( لخفـض الأس الييـجروجيشي إلـى  4الييـجروكمؾريػ )

غـؼ حجـؼ  1مـل زيـت البـارفيؽ و 2مل وأضيف  199مقظـخ نقـل السـديج إلـى دورق تقظيخ سعة 
مـل مـؽ مـادة  59لتشغـيؼ الغميـان ومشـع الفـؾران. ربـط جيـاز التقظيـخ وتـؼ التدـخيؽ لغايـة جسـع  جـاف

التقظيـخ، وحزـخ محمـؾل البلانـػ فـي الؾقـت نفدـو مـؽ السـاء السقظــخ. قــجرت الامتراصــية بؾســاطة 
عمــى أساس ممغؼ مالؾنالجيياد /  CBP نــانؾميتخ وثــؼ حدــبت 538السظيــاف الزــؾئي عمــى طؾليــا 

 .8.7كغؼ لحؼ بزخب قخاءة الامتراص بالعامل 
 التقيييؼ الحدي -4
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مكيسا و استخجمت استسارة  12أجخى التقييؼ الحدي لعيشات البيخغخ بعج الترشيع مباشخة مؽ قبل 
 ل العام (  استسارة التقييؼ الرفات الحدية  ) المؾن ، الخائحة ، الشكية ، القؾام و التقب

 الشتائج والسشاقذة 

 دراسة التركيب الكيسيائي لسدحوق بذور الرمان  -1

: 5.25نتائج اختبارات التخكيب الكيسيائي لبحور الخمان حيث كانت ندبة البخوتيؽ  3يبيؽ الججول 
وندبة :. 9.968: وندبة الخماد في العيشة 4.926: والسحتؾى الخطؾبي 18وندبة الجىؽ 

   et alواشار  ممغؼ / كغؼ 683.7. السحتؾى الكمي لمسخكبات الفيشؾلية 79.56 الكاربؾىيجرات
Anesini (2998 الى ان نتائج التخكيب الكيسيائي لبحور الخمان كانت  ، ندبة البخوتيؽ الخام )

وىي اقل مؽ الشتائج التي :.8.6: و  محتؾى الخطؾبة 2.9: ، الخماد 27.2: ، الجىؾن 13.2
 راسة وقج يعؾد الدبب الى اختلاف الرشف السدتعسل في الجراسة . حرل عمييا في الج

 يبيه التسكيب الكيميائي لمسحوق بروز السمان 3جدول 

 %انُسبت  انتشكيب انكيًيبئي

  18.23 انذهٍ  

 4.926 انشطىبت 

 0.968 انشيبد

 5.25 انبشوتيٍ

 70.56 انكبسبىهيذساث 

 ىغك/  ىهغي 683.7 انًشكببث انفيُىنيت 

 دراسه الرفات الفيزيوكيسيائية  لاقراص البيرغر     -2
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تعتسج ندبو الفقج في الؾزن البيخغخ بعج الظبخ عمى عجه عؾامل تبجا مؽ نؾعيو السكؾنات ومؽ ثؼ  
الترشيع وتشتيي بظخيقو الظبخ اذا لؾحع ان السدج الجيج يداعج عمى ربط مكؾنات المحؼ ببعزيا 

ن بعج الظبخ كحلػ زياده قابميو البيخغخ عمى حسل الساء وبالتالي تقمل مؽ ندبو الفقج الكمي مؽ الؾز 
وتؾثخ درجو حخاره طبخ في احجاث تغيخات في البخوتيؽ والكؾلاجيؽ بدبب زياده ذوبانو لحا فان طبخ 
الحؼ بؾجؾد الخطؾبة يؤدي الى تذبع الكؾلاجيؽ بالساء وتحممو بالحخارة الى جيلاتيؽ ويربح اكثخ 

الظيي في مقجار الخطؾبة  طخاوة وتدداد قابميتو عمى حسل الساء وىشاك ايزا تاثيخ لجرجو الحخارة
السفقؾدة مؽ المحؼ اذا تشاسب كسيو الفقج طخديا مع درجو الحخارة يخافق الخطؾبة اثشاء الظيي فقجان في 
الؾزن الشاجؼ عؽ نزؾح سؾائل المحؼ وتبخخ الساء وتبخخ السؾاد الستظايخة والفقجان في بعض 

لاستداغة وخخوج عراره المحؼ بفعل العشاصخ الغحائية وما يشجؼ عشيا مؽ الفقجان بعض صفات ا
الانكساش اثشاء الظبخ وفقجان العشاصخ الغحائية الحائبة في الساء. ان الديادة في فقجان الدائل بعج 

ويلاحع مؽ الشتائج ان اعمى فقج الظبخ تؤدي الى انخفاض الظخاوة والعريخية ودرجو تقبل المحؼ. 
، وايزا  C   ،B  ،D( وبعجىا جاءت الخمظة  A)بالؾزن بعج الاذابة كان في الخمظة الكياسية 

اما  C  ،B  ،D( و بعجىا جاءت الخمظات  Aحرمت اعمى فقج بالؾزن بعج الظبخ لمخظة الكياسية )
%  وبعجىا جاءت  18.79عمى اعمى ندبة وكانت Aالتغيخ بالدسػ فقج حرمت الخمظة الكياسية 

التغييخ بالقظخ فقج حرمت الخمظة الكياسية عمى باقي الخمظات كسا مؾضؾح في الججول اما ندبة 
اعمى الشتائج وبعجىا جاءت باقي الخمظات مؽ الشتائج الفحؾصات الفيديائية يذيخ الى مجى دور 
السدتخمرات في تحديؽ الرفات الفيديائية في نساذج البيخغخ مقارنة بالخمظة الكياسية التي لؼ 

  تحتؾي عمى اي اضافة .
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 ات الفيزياوية لنماذج البيرغر بعد التصنيعالفحوص -4-جدول 

   الصفات الفيزيائية 

 الؾزن  في فقجال %بالدسػ التغيخ التغير بالقطر%
 %الظبخ بعج

الفقد بالوزن بعد 
 الاذابة

 النموذج

15.35 18.79 45.15 4.23 A 

14.14 18.56 33.6 3.36 B 

13.20 17.45 37.66 3.75 C 

14.39 18.45 34.13 2.89 D 

 TBAوقيسة  تاثير اضافه السدتخلص السائي  على الرقم البيروكديدي  - -3

قيؼ الخقؼ البيخوكديجي لشساذج البيخغخ بعج الترشيع مباشخ وبعج اجخاء الخدن لسجة  5يبيؽ الججول 
     قج بمغت  A  ،B  ،C ،Dيؾم يلاحع مؽ الشتائج ان قيؼ الخقؼ البيخوكديجي لشساذج البيخغخ  21
( ممي مكافي /كغؼ زيت عمى التؾالي ، ثؼ بجت الكيؼ بالارتفاع  0.74،  0.75،  0.83،  0.85) 

خلال فتخة الخدن ولكؽ  كانت اعمى ندبة في الشسؾذج الكياسي الخالي مؽ اي اضافة مقارنة بشساذج 
ويدتعسل اختبار الخقؼ البيخوكديجي البيخغخ التي احتؾت عمى السدتخمص السائي لبحور الخمان . 

( ارتفاع قيؼ البيخوكديج في 2919)et al  Sallamذف عؽ اكدجة الجىؾن في المحؾم ولاحع   لمك
بيشسا ادت اضافة   2.71يؾم اذ بمغ  21لسجة  3عيشات الرؾصج السخدون بالتبخيج في درجة حخارة 

 .  غؼ / كغؼ ( الى تثبيط الاكدجة  9.9كدبة جشيؽ القسح بشدبة )
 مئؾية 5لشساذج البيخغخ خلال فتخه الخدن في درجة حخارة   PVجي قيؼ الخقؼ البيخوكدي -5ججول 

 النماذج البوم
A B C D 

 0.74 0.75 0.83 0.85 اليوم الاول
 1.03 0.97 1.01 1.08 ايام 7
 1.07 1.03 1.05 1.12 يوم 44

  1.09 1.12 1.13 1.20 يوم 14
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بيشسا انخفزت  TBAفكانت اعمى قيسة لجى معاممة الديظخة التي ازدادت فييا قيؼ ال TBAاما قيؼ 
في بكية السعاملات التي اضيف الييا السدتخمص السائي  لبحور الخمان خلال فتخة الخدن . ويدتخجم 

  et alلتحجيج درجة تدنخ الجىؾن في الاغحية اثشاء الخدن بالتبخيج والتجسيج وقج لاحع  TBAاختبار 
SALLAM(2919حجوث ارتفاع طفيف في قيؼ ال )TBA  عشج اضافة  0.214الى    9.149مؽ

 21م لسجة 3غؼ/كغؼ ( الى صؾصج الججاج السخدون بالتبخيج في   0.9مدحؾق الدنجبيل بسقجار )
. يلاحع مؽ نتائج اختبار الخقؼ  1.71يؾم في حيؽ سجمت معاممة الديظخة ارتفاعا اكبخ بمغ 

ان اضافة السدتخمص السائي لبحور الخمان قج ادى الى اطالة فتخة حفع  TBAال البيخوكديجي و 
اقخاص البيخغخ وذلػ مؽ خلال السقارنة مع نسؾذج الديظخة التي ارتفعت فية ندبة الخقؼ البيخوكديجي 

 . TBAوال 

 مئؾية 5لشساذج البيخغخ بعج الترشيع وخلال مجة الخدن في درجة حخارة   TBAقيسة  6ججول 

  النماذج ليوما
A B C D 

 0.676 0.682 0.681 0.698 اليوم الاول

 0.688 0.694 0.735 0.789 ايام 7
 0.854 0.893 0.895 0.93 يوم 44
 0.935 0.982 0.95 1.15 يوم 14

 

 التقييؼ الحدي -4

الحدي ان اضافو مدتخمص بحور الخمان  الى المحؾم في صشاعو البيخغخ لؼ يؾثخ  بيشت نتائج التكيؼ
غؼ مدتخمص (  1.5الحي يحتؾي  D  (بذكل كبيخ في الرفات الحدية فقج يلاحع ان الخمظة   

)الحي  Cكانت الافزل مؽ حيث الظعؼ والمؾن والقؾام والخائحو والقبؾل العام وبعجىا جاء الشسؾذج 
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عمى التؾالي بيشت الشتائج مؽ  A  ،B( وبعجىا جاء الشسؾذج  1خمص مائي بشدبة يحتؾي عمى مدت
امكانيو استخجام مدتخمص مدحؾق بحور الخمان كساده امشو الاستعسال ورخيرو الثسؽ لؼ يؾثخ عمى 
التقييؼ الحدي لشساذج البيخغخ فزلا عؽ التاثيخ الايجابي لسدتخمرات البحور في الرفات الشؾعيو 

 زلا عؽ اطالة  العسخ الخدني لو .لمبخغخ ف

 التقييؼ الحدي -7ججول 

 النموذج طعم لون رائحه قوام
5 6 8 7 A 
7 5 8 6 B 
8 8 9 8 C 
9 9 9 8 D 

 التؾصيات -5

بيشت نتائج البحث ان اضافة مدتخمص بحور الخمان الى اقخاص البيخكخ قج حدؽ مؽ العسخ الخدني 
والحدية بعج اجخاء عسمية الخدن مؽ خلال تقجيخ قيسة الخقؼ  فزلا عؽ تحديؽ الخرائص الخدنية

البيخوكديجي وقيسة السالؾنؾالجييايج لحلػ يؾصى باستعسال السخمفات الترشيعية مثل بحور الخمان في 
تحديؽ الخرائص الخدنية لسشتجات اخخى مثل مشتجات المحؾم الاخخى تمػ التي تتسيد بدخعة 

ر الامكان عؽ مزادات الاكدجة الرشاعية ذات التاثيخات الجانبية عمى الاكدجة والتمف والابتعاد قج
 صحة السدتيمػ فزلا عؽ الاستفادة مؽ مخمفات بعض السشتجات الترشيعية .
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