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 سلخص:ال

اجخيت ىحه الجراسة لسعخفة امكانية استخجم السيخستيؽ الظبيعي والرشاعي في اطالة العسخ الخدني لمجبؽ الظخي 
الظبيعي والرشاعي بالاضافة الى  اضافة ثلاث تخاكيد مختمفة مؽ السيخستيؽالسرشع مؽ حميب الغشؼ مؽ خلال 

عيشة الديظخة الدالبة ودراسة تأثيخه عمى الرفات الكيسيائية والسيكخوبية والشدجة لمجبؽ الابيض الظخي اثشاء خدنو 
اذ لؾحع وجؾد ارتفاع في اعجاد البكتخيا السحبة لمبخودة خلال مجة التخديؽ  ( يؾما  7، 5، 3( لسجة )oم7بجرجة حخارة )

بمغت في الفتخة الاخيخة مؽ الخدن لعيشة الديظخة غدارة في الشسؾ لا يسكؽ إحرائيا بيشسا تفؾقت السعاممة السجعسة 
( وانخفض 3عي )( والرشا114×5بالسيخستيؽ الظبيعي في الحفاظ عمى الجبؽ الابيض لأخخ فتخة مؽ الخدن )

الاس الييجروجيشي لجسيع السعاملات السجروسة في عيشة الديظخة والجبؽ السزاف اليو السيخستيؽ الظبيعي 
( عمى التؾالي عشج السجة الخدنيو الاخيخة رافق ذلػ تظؾر كبيخ في 5147، 5171، 5118والرشاعي ليرل الى )

( بيشسا حافزت 9118لى وضعيا في حجود الخفض )ارتفاع قيؼ الخقؼ البيخوكديجي لسعاممة الديظخة ادى ا
( والرشاعي 6111السعاملات السجعسة بالسيخستيؽ عمى الجبؽ في حجود القبؾل حيث بمغت لمسيخستيؽ  الظبيعي )

(71141 ) 
( 4188بمغت ) (3ml)قل فقجان الدائل الشاضح )الذخش(  في السعاملات السجعسة بالسيخستيؽ الظبيعي عشج تخكيد 

( كسا اشارت الشتائج الى تفؾق عيشة الجبؽ السزاف 6191( مقارنة بسعاممة الديظخة )5178تيؽ الرشاعي )والسيخس
اليو السيخستيؽ الظبيعي حيث الخرائص السزادة لمسيكخوبات والخرائص الكيسيائية عمى العيشات السجعسة 

 بالسيخستيؽ الرشاعي وعيشة الديظخة الدالبة1
وقج (،      P)ي لقيؼ السؾاصفات الحدية وجؾد فخوق معشؾية عشج مدتؾى دلالة بيشت نتائج التحميل الإحرائ

تفؾق جيؽ معاممة الديظخة عمى جبؽ معاملات الاضافة الا في صفة القؾام فقج تفؾق جبؽ معاممة السيخستيؽ 
 1الرشاعيالسيخستيؽ ( بيشسا تفؾق حديا  جيؽ معاممة السيخستيؽ الظبيعي عمى جيؽ معاممة 3mlالظبيعي بتخكيد )

 ).الخقؼ البيخوكديجي، حميب غشؼ، جبؽ طخي (الكمسات السفتاحية: 
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Abstract: 

      This study was conducted to investigate the possibility of using natural and 

synthetic meristin in extending the shelf life of soft cheese made from sheep's milk. 

Three different concentrations of natural and synthetic meristin were added, in addition 

to the negative control sample, to study their effects on the chemical, microbial, and 

tissue properties of white soft cheese during storage at a temperature of (7°C) for a 

duration of (3, 5, 7) days. An increase in the growth of psychrotrophic bacteria was 

observed during the storage period for the control sample, which could not be 

statistically significant. Meanwhile, the treatment supported by natural meristin excelled 

in preserving the white cheese for the last period of storage (5 × 104), and the synthetic 

meristin (3), while the pH decreased for all the studied treatments in the control sample 

and cheese added with natural and synthetic meristin, reaching (5.18, 5.70, 5.47), 

respectively, during the final storage period. Significant development was accompanied 

by a significant increase in the peroxide value for the control treatment, reaching the 

rejection limit (9.08), while the meristin-supported treatments maintained the cheese 

within acceptable limits, with the natural meristin (6.00) and the synthetic meristin 

(7.04). 

The loss of whey serum in the meristin-supported treatments at a concentration of (3ml) 

was (4.88) for natural meristin and (5.78) for synthetic meristin, compared to the control 

treatment (6.90). The results also indicated the superiority of the cheese sample added 

with natural meristin in terms of antimicrobial and chemical properties compared to the 

samples supported by synthetic meristin and the negative control sample. 

Statistical analysis of sensory specification values showed significant differences at a 

significance level (P≤0.05). The control treatment outperformed the additive treatments 

in all aspects except for texture, where the natural meristin treatment at a concentration 

of (3ml) excelled. Sensory-wise, the natural meristin treatment outperformed the 

synthetic meristin treatment. 

Keywords: (Soft cheese, sheep's milk, peroxide value). 
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 :السقدمة
الالبان في معغؼ بمجان العالؼ اذ يخجع تاريخ صشاعتو الى حؾالي اكثخ  يعج الجبؽ مؽ اىؼ مشتجات

(، وقج Smith, 2005( سشة قبل السيلاد وذلػ بعج ان تؼ تججيؽ الاغشام لأول مخة )3111مؽ )
بجأت ىحه الرشاعة في اسيا ثؼ اخحت تشتقل لاوربا فأصبحت إيظاليا مخكدا  ىاما  لرشاعة الجبؽ في 

 ىا انتقمت بعج ذلػ لكل انحاء العالؼ1القخن العاشخ وبعج
( صشف في مختمف انحاء العالؼ 1111يؾجج عجد كبيخ مؽ اصشاف الجبؽ حيث يبمغ اكثخ مؽ )

(Guggiserg et al, 2017 ،والتي تختمف مؽ حيث الخرائص مثل التخكيب، الؾعائف ،)
خيبا  في صفاتيا (، وبالخغؼ مؽ بعض ىحه الاصشاف متساثمة تقSweeney et al, 2004الشكية )

الا انيا نذأت في بمجان مختمفة مسا ادى الى اختلاف اسسائيا ايزا  يتسثل الغخض مؽ صشاعة 
الجبؽ في تحؾيل المبؽ مؽ حالتو الدائمة سخيعة التمف الى مشتج غحائي جيج الظعؼ سيل اليزؼ، 

 قيستو الغحائية عالية ولو قجرة اعمى عمى الحفع ولفتخة اطؾل1

(، كسا Herrington, 2000لجبؽ مؽ حميب الابقار، الاغشام، الجسال، الساعد )يسكؽ ترشيع ا
يسكؽ ترشيعو مؽ الحميب كامل الجسؼ، الحميب الفخز، الذخش او بسدج اثشيؽ مؽ انؾاع الحميب 

(، وسيزفي كل نؾع مؽ انؾاع الحميب خرائص الجؾدة السسيدة الى Nasr, 2017الدابق ذكخه )
 ,Andrew & Kateان الجبؽ الشاتج سؾف يختمف مؽ القؾام والشكية )الجبؽ السرشع مشو كسا 

(، ويسكؽ استخجام بعض السزافات الغحائية في ىحه الرشاعة مزافات طبيعية تستمػ فعلا  2010
مزادا  للأحياء السجيخية والأكدجة ولسحاولة تحديؽ ندبة الخطؾبة وتقميل الجىؽ مع السحافغة عمى 

لػ لسحاولة إطالة فتخة الحدن خرؾصا  في حالة الجبؽ الظخي حيث ان نكية السشتج وقؾامو وكح
ىشاك انؾاع مختمفة مؽ الجبؽ ليا فتخة صلاحية قريخة بيشسا يتؼ تكييف انؾاع اخخى لمتخديؽ لفتخات 
طؾيمة حيث تتظؾر بعض الخرائص اثشاء فتخة التخديؽ ىحه مسا يعظي لمجبؽ مؾاصفات مخغؾب 
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مجال تكشؾلؾجيا الاغحية وحفغيا الى استعسال مزافات غحائية طبيعية  فييا لحلػ دعت الحاجة في
(، لحلػ دعت الحاجة في 7117)العبادي والعاني، تستمػ فعلا  مزادا  للأحياء السجيخية والأكدجة 

مجال تكشؾلؾجيا الاغحية وحفغيا الى استعسال مزافات غحائية طبيعية تستمػ فعلا  مزادا  للأحياء 
 كدجة1السجيخية والأ

ومشيا السيخستيؽ ىؾ عزؾ مؽ فئة مخكبات البؾليفيشؾل الفلافؾنؾيج مع خرائص مزادة للأكدجة 
(Ong ،1997( يؾجج في السرادر الغحائية الذائعة )Holland, 2020 الخزخوات والفؾاكو )

 Basli: 2012( والشبيح الاحسخ )Ross JA, Kasum CM:2002والسكدخات والتؾت والذاي )
A, Soulet السيخيدتيؽ ضعيف الحوبان في الساء ولكشو يحوب بدخعة عشج ندع البخوتيؽ في )

الؾسط السائي الاساسي وفي بعض السحيبات العزؾية مثل ثشائي ميثيل فؾرماميج وثشائي ميثيل 
( السيخيدتيؽ ىؾ الأكثخ ثباتا  عشج Pharmazie:2014الديتاميج ورباعي ىيجروفؾران واسيتؾن )

"السدتخمرات الشباتية بجيل لمسؾاد الحافغة الرشاعية  2مى الخقؼ اليايجروجيشي درجة الحسؾضة وع
 (Al-Hafud ،71171واطالة العسخ الخدني للأغحية " )

طبيعية لغخض استعساليا كسؾاد حافغة في الأغحية  في الحرؾل عمى مزادات مايكخوبية ة  ورغب"
، Saeed")بجلا مؽ السزادات الكيسيائية ذات الآثار الخظخة مثل التدسؼ أو الاصابة بالدخطان

كسا يحجث عشج اضافة مخكبات الشتخيت في حفع المحؾم السرشعة اذ يؤدي الى تكؾيؽ  (،7118
لاحياء السجيخية عمى التكيف مؽ خلال انتاج مخكبات نتخوزاميؽ السدخطشة فزلا عؽ قجرة بعض ا

مؾاد يسكؽ بسخور الدمؽ أن تثبط أو تعيق عسل السؾاد الكيسائية السدتخجمة في حفع 
 1(Swann, 1973)الغحاء

 وعميو ىجفت الجراسة الحالية الى:
 الحرؾل عمى السدتخمص الظبيعي لسخكب السيخستيؽ مؽ ثسار الظساطة1 11
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جبؽ الفيديؾكيسيائية لمرفات الالسيخستيؽ الظبيعي والرشاعي عمى دراسة تأثيخ مخكب  71
 ي الظخي1قالعخا

 للأحياء السجيخية والأكدجة بالتالي استخجام مزافات طبيعية تستمػ فعلا  مزادا  امكانية  31
 1 إطالة العسخ الخدني لمجبؽ الظخي 

 1 تحديؽ ندبة الخطؾبة وتقميل الجىؽ والسحافغة عمى نكية السشتج وقؾامو 41
 طرائق العسل 
 جسع العيشات

تؼ الحرؾل عمى ثسار الظساطة مؽ الاسؾاق السحمية في مجيشة بغجاد، جففت ثسار الظساطة 
لمحرؾل عمى مدحؾق متجانذ، حُفع في  Hermleنؾع   وطحشت بؾاسظة مظحشة كيخبائية

 حاويات زجاجية نغيفة لحيؽ الاستخجام 1
 تذخيص نبات الطساطة

 Solanum جامعة بغجاد وصشفت العيشة نؾع  –شخص الشبات في معذب كمية العمؾم 
lycopersicum L.  والعائمةSolanaceae  1 

 تحزير مدتخلرات مدحهق الطساطم 
 السدتخلص الكحهلي 

 Desmukh( 1975حزخ السدتخمص الكحؾلي لسدحؾق الظساطؼ  حدب الظخيقة التي ذكخىا )
and Brole وذلػ بؾزن ،(gm50مؽ مدحؾق الظساطؼ ) الاستخلاص )   في كذتبان

Thumble ثؼ وضعت في جياز الاستخلاص السدتسخ الدؾكدميت )Soxhlet  (apparatus  )
، استسخت عسمية (0م(75في درجة حخارة  (%95)مؽ الكحؾل الأثيمي بشقاوة  (3سؼ(500 واستعسل 

السبخخ الجوار تحت الزغط السخمخل ، أجخي تبخيخ السحيب باستعسال (ساعات(8الاستخلاص مجة 
وتخك لحيؽ الحرؾل عمى  (0م(37، ووضع الانسؾذج في فخن بجرجة حخارة (0م45)بجرجة حخارة 

 مدحؾق جاف، حفع في الثلاجة لحيؽ الاستعسال1
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 تذخيص السيرستين باستخدام جهاز كروماتهغرافيا الدائل عالي الكفاءة

الدائل عالي الكفاءة لتذخيص مخكب السيخستيؽ السدتخمص مؽ  استخجمت طخيقة كخوماتؾغخافيا
 Tzou – Chiثسار الظساطة ومقارنتوُ مع السخكب القياسي )الرشاعي( وفقا  لسا ورد في )

Huang, 20191) 

ومؽ خلال السخظط الحي تؼ الحرؾل عميو لسخكب السيخستيؽ السدتخمص مؽ ثسار الظساطة 
الرشاعي في الذكل )  ( تؼ التأكج مؽ وجؾد السيخستيؽ في  ومقارنتوُ مع مخكب السيخستيؽ

( جدء في السميؾن كسا لؾحع تذابو 909السدتخمص وكان تخكيده الشيائي في السدتخمص الكحؾلي )
(/دقيقة مقارنة مع السيخستيؽ 3.02في زمؽ الاحتجاز لسخكب السيخستيؽ السدتخمص والحي كان )

 (/دقيقة 3.081الرشاعي الحي كان زمؽ احتجازه )

 

 

 

 

 

 

(التحليل الكروماتهغرافي لسركب السيرستين الطبيعي بهاسطة كروماتهغرافي الدائل 1لذكل )ا
 HPLCعالي الكفاءة 
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 تعقيم السدتخلرات وتحزير التخافيف 

مدتخمص الظساطؼ )السيخستيؽ( في تجارب التثبيط، اعتسجت طخيقة )جشجل،  الغخض استخجام
ممغؼ( مؽ  10( وتعقيسة، إذ أخح )Stock solutionالخديؽ )(، في تحزيخ السحمؾل 2021

مل( مؽ الساء السقظخ السعقؼ ليربح لجيشا  100السدتخمرات الكحؾلية كل عمى حجة، واذيب في )
ممغؼ مل(، عقؼ السحمؾل بالتخشيح باستخجام أوراق التخشيح  100محمؾل خديؽ بتخكيد )

(Millipore( ذات القظخ )ل 0.45 )متخمص مؽ السمؾثات السيكخوبية السؾجؾدة فيو مايكخوميتخ
، 50، 25والحرؾل عمى محمؾل خديؽ معقؼ واستخجم ىحا السحمؾل مرجرا  لتحزيخ التخافيف )

 ممغؼ/مل(1 100
 (Macfarland Standardمحمؾل ثابت العكخة القياسي )ماكفخلانج( )

( إذ يتكؾن مؽ Cockerill et al،1 2012حزخ ىحا السحمؾل حدب الظخيقة السؾصؾفة مؽ قبل )
 محمؾليؽ:

 111( غؼ مؽ كمؾريج الباريؾم في )1175أذيب ) -%( : 11175محمؾل كمؾريج الباريؾم ) 11
 مل( مؽ الساء السقظخ1 

مل( مؽ حامض الكبخيتيػ السخكد  115أضيف ) -%( : 1محمؾل حامض الكبخيتيػ ) 71
 مل( مؽ الساء السقظخ1 99إلى )

مل( مؽ محمؾل  9915( الى )1مل( مؽ محمؾل ) 1115فة )حزخ محمؾل ماكفخلانج وذلػ بإضا
الخلايا  ( ومدج جيجا، وقج استعسل ىحا السحمؾل مؽ اجل قياس ندبة العكارة والسعايخة لإعجاد7)

 (خمية/مل1181   115، عكؾرة ىحا السحمؾل مظابقة الى كثافة خمؾية تقجر بـ )البكتيخية
 Sources of Bacterial Isolatesمرادر العزلات البكتيرية  
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استخجمت في الجراسة عدلات بكتيخية مذخرة في مخكد بحؾث تمؾث الغحاء / دائخة البيئة والسياة / 
 وزارة العمؾم والتكشمؾجيا 1
 Activation of Bacterial Isolates تشذيط العزلات البكتيرية 

الفعالية التثبيظية لمسدتخمص تؼ تشذيط العدلات البكتيخية السحكؾرة أنفا  وذلػ قبل إجخاء دراسة 
الكحؾلي مدتخمص الظساطؼ )السيخستيؽ( عمييا باستخجام أوساط زراعية مختمفة، إذ تؼ تشذيظيا 

( وباستخجام الؾسط الغحائي oم37ساعة( عشج درجة حخارة ) 74-18قبل إجداء الفحص بفتخة )
(Macconkey agar) ( لبكتخياE. coll أما بكتخيا ،)(Pseudomonas aeruginosa)  فقج
(  Agar (Mannitol Saltواستخجم الؾسط الغحائي  Cetrimide Agar)استخجم الؾسط الغحائي )

 (71711) جشجل،  (Staphylococcus aureus)لبكتخيا 
 Inoculate Preparation of the Bacterialتحزير اللقاح البكتيري 

لة مؽ العدلات البكتيخية إلى أنبؾبة ممؼ( مؽ كل عد 5( ذات قظخ )(Agarنقمت قظعة مؽ الاكار 
ساعة( 74-18( لسجة )oم37( وحزشت عشج درجة حخارة )(Nutrient Brothمل(  5حاوية عمى )

لحيؽ عيؾر الشسؾ مؽ خلال تكؾن العكؾرة التي يسكؽ مذاىجتيا بالعيؽ السجخدة، وتؼ مقارنتيا مع 
 (71141عكارة محمؾل ماكفخلانج السحزخ مدبقا )الرالحي، 

  Culture media preparationزير الاوساط الزراعية تح
 Normal Saline تحزير السحلهل السلحي الفدلجي 

غؼ( مؽ كمؾريج  815( وذلػ بجاية )1Atlas et al , 1995حزخ السحمؾل حدب طخيقة )
 1 مل( مؽ الساء السقظخ  1111في ) NaClالرؾديؾم 

 
 



هـ1221-م 0202. لدشة ( شباط1( / ملحق)1)/ العدد ( 6)/ السجلد ( 6)مجلة الدراسات السدتدامة. الدشة   
 

774 
 

  Nutrient agar Mediumالهسط السغذي الرلب 
لتخ( مؽ الساء السقظخ وعقؼ  1غؼ( في ) 78حزخ الؾسط بحدب تعميسات الذخكة السجيدة بإذابة )

دقيقة( استخجم ىحا الؾسط الحداب  15( لسجة )oم 171باستعسال السؾصجة عمى درجة حخارة )
 Total count Bacterial 1العجد الكمي لمبكتخيا 

 صشاعة الجبن الطري 
دقيقة( قدؼ بعجىا  31( لسجة )oم63تست بذختو عمى درجة حخارة )بعج تييئة الحميب وترفيتو 

 الحميب الى ثلاثة اقدام وىي :
( : ىؾ معاممة الديظخة اذ تخكت دون اضافة اي نؾع مؽ السيخستيؽ ACالقدؼ الاول ) 11

 وكحلػ بجون مادة حافغة صشاعية 1
، 1mlالظبيعي بتخاكيد ) (: جبؽ طخي مع اضافة السيخستيؽA1 ،A2 ،A3القدؼ الثاني ) 71

2ml ،3ml1 عمى التؾالي) 
(: جبؽ طخي مزاف اليو السيخستيؽ الرشاعي بتخاكيد B1 ،B2 ،B3القدؼ الثالث ) 31

(1ml ،2ml ،3ml1عمى التؾالي ) 
( اذ بخد الحميب لحيؽ الؾصؾل الى 1983تؼ ترشيع الجبؽ باتباع الخظؾات التي ذكخىا الجىان )

، A1 ،A2ضيف مخكب السيخستيؽ الظبيعي السدتخمص لمعيشات )( بعجىا اoم45درجة حخارة )
A3( بتخاكيد )1ml ،2ml ،3ml( واضافة مخكب السيخستيؽ الرشاعي )B1 ،B2 ،B3 بشفذ )

تخاكيد السيخستيؽ الظبيعي بعجىا تؼ اضافة كمؾريج الكالديؾم بعج اذابتو بالساء الجافئ حدب ما جاء 
ساعة تؼ الؾصؾل الى حالة الخثخة ثؼ قظعت الخثخة عمى  في تعميسات الذخكة السشتجة وبعج نرف

دقائق( دون تحخيػ تؼ صخف الذخشل و وضعت الخثخة في اوعية تحتؾي  5شكل مكعبات وتخكت )
كغؼ( لمتخمص مؽ  6 – 5عمى فتحات بعج لفيا بقظع مؽ الذاش وكبدت بؾضع ثقل يعادل تقخيبا  )
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( لجراسة تخكيبو oم6الثلاجة عمى درجة حخارة ) اكبخ كسية مؽ الذخش ثؼ وضع الجبؽ الشاتج في
 ( يؾم مؽ الخدن71، 5، 3، 1الكيسيائي ومحتؾاه السيكخوبي وخرائرو الحدية بعج )

 فحهصات فيزيهكيسياوية
 فقدان الدائل الشاضح 

( مؽ الشسؾذج الظازج ووضعو في أكياس مؽ البؾلي اثيميؽ، وحفغت في الثلاجة في 3gmتؼ وزن )
ساعة( وأعيج وزن ىحه العيشات مخة ثانية بعج تشذيف سظح الشسؾذج  24( لسجة )0م 5درجة حخارة )

مؽ الدائل الشاضح باستعسال ورق تخشيح1 وتؼ حداب ندبة الدائل الشاضح السفقؾد حدب السعادلة 
 (Alvaado,C.C.&A.R.sams, 2002الآتية: )

 100   !خطأ = ندبة الدائل الشاضح )%(

 Peroxide Value  (P.V)تقدير قيسة البيروكديد 

Normal Value of  P.V = 10 m. equivalent/kg 

( مؽ الجىؽ السدتخمص باستخجام 2gm( اذ تؼ وزن ) Egan. H, 1981تؼ التقجيخ استشادا الى ) 
اجداء مؽ حامض الخميػ  3)( مؽ مديج يحتؾي عمى 30mlجياز الدكدؾليت واضيف اليو )

مل(  30( مؽ يؾديج البؾتاسيؾم السذبع و)0.5mlجدء مؽ الكمؾروفؾرم( مع اضافة ) 2الثمجي + 
( ثؼ يدحح الخميط بسحمؾل ثايؾكبخيتات الرؾديؾم 1%( مؽ دليل الشذا )1mlمؽ ماء مقظخ و )

ى السعادلة الاتية : ( لحيؽ اختفاء المؾن الازرق، ويتؼ تقجيخه استشادا  ال0.01ذي عيارية )
(Egan.H & R.kirk, R.sawyer, 1981) 

/  0.01   1000  = عجد ممميستخات ثايؾكبخيتات الرؾديؾم  رقم البيروكديد )ملي مكافئ(
 وزن الشسؾذ
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 ( Water Holding Capacityقابلة حسل الساء )

 & Honikel, K.Oتؼ تقجيخ قابمية حسل الساء حدب الظخيقة السقجمة مؽ قبل العالؼ )
R.Hamm, 1994( والتي تشص عمى اخح )gm50( مؽ المحؼ وتجشيديا مع )ml50 مؽ الساء )

( دقائق 10دوره/دقيقو لسجة  5000السقظخ لسجه دقيقو ثؼ نبحىا بجياز الظخد السخكدي بدخعة )
 وتحدب قابمية حسل الساء حدب السعادلة الاتية :

 100   !خطأ=  قابلية حسل الساء )%(
 ( PHقياس الاس الهيدروجيشي )

( والتي Sayer, R.N, 1964تؼ قياس الاس الييجروجيشي حدب الظخيقة السقجمة مؽ قبل العالؼ ) 
( اليو وتجشيديا لسجة دقيقة واحجه ثؼ فمتخة (100ml( مؽ الشسؾذج واضافة (10gmتشص عمى اخح 

 ,.PH meter(  )Sayer, R.Nالشسؾذج وقياس الاس الييجروجيشي ليا باستخجام جياز) 
B.kiernat & E.J.Briskey, 19641) 

 التقهيم الحدي 

مقيسيؽ مؽ الاساتحة وطمبة  (10)تؼ اجخاء التقؾيؼ الحدي لسعاملات الجبؽ السختمفة مؽ قبل 
وفق استسارة قدؼ الاقتراد السشدلي تخرص الغحاء والتغحية الجراسات العميا في جامعة بغجاد 

التقؾيؼ الحدي التي تزسشت خسدة صفات )الشكية، المؾن، الشدجة، الحسؾضة، السغيخ( الاستسارة 
 (Nelson and Trout, 19641معتسجة مؽ قبل )

 

 التحليل الإحرائي 
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( في تحميل Statistical Analysis 2018) System - SASاستعسل البخنامج الإحرائي 
البيانات لجراسة تأثيخ السعاملات السختمفة في الرفات السجروسة وفق ترسيؼ عذؾائي كامل 

(CRD( وقؾرنت الفخوق السعشؾية بيؽ الستؾسظات باختبار اقل فخق معشؾي ،)Least 
significant difference- LSD1) 

 مشاقذة الشتائج
 اولًا: العد الكلي للبكتريا

( العج الكمي لمبكتخيا السحبة لمبخودة في معاملات الجبؽ الابيض الظخي "قادرة 1يؾضح الججول )
( حيث تكسؽ اىسية ىحه البكتخيا الى ما oم20عمى الشسؾ في درجة الحخارة السعتجلة ما يقارب )

والتي شسمت العيشة  (chalob, 2018) وتكؾيؽ نكيات غيخ مخغؾبة" تحجثو مؽ تغييخات كسياوية
(Y1( عيشة الديظخة الخالية مؽ السؾاد الحافغة و )Y2 عيشة الديظخة السزاف ليا مادة حافغة )

، 1ml ،2ml( مزاف ليا السيخستيؽ  الظبيعي بتخاكيد )A1 ،A2 ،A3مؽ السرشع والعيشات )
3ml( عيشات السيخستيؽ الرشاعي )B1 ،B2 ،B3 بتخاكيد مساثمة لمسيخستيؽ الظبيعي مخدنة )

( يؾم اعظت السعاملات اعلاه فخوق معشؾية عشج 7، 5، 3، 1( ولسجة خدنية )oم7بجرجة حخارة )
( نسؾ بغدارة لا يسكؽ A1اذ بمغت الاعجاد عشج اليؾم الاول لمسعاممة )(،      Pمدتؾى )

( بمغت B2والسعاممة ) (150×104)( A2( كانت الشتيجة مساثمة و )B1اممة )إحرائيا والسع
 1(104×15)( بمغت B3( لؼ يكؽ اي نسؾ يحكخ و )A3وفي السعاممة ) (104×130)

عشج تخكيد  (3×104)( B3و ) (50×104)( A3بعج مخور اليؾم الثالث مؽ الخدن بمغت السعاممة )
(3ml في اليؾم الدابع بمغ نسؾ )( البكتخيا في السعاممةA3 )(80×104) ( مقارنة بالسعاممةB3 )

( التي لؼ تحافع عمى السشتج وصفاتو واعيخت نسؾ Y2( و)Y1ومعاممتي الديظخة ) (104×650)
غديخ لمبكتخيا لا يسكؽ إحرائو، ومؽ خلال قخاءة الشتائج نلاحع تفؾق معاملات السيخستيؽ 

السيخستيؽ الرشاعي وحتى اليؾم الدابع مؽ الخدن وىحا  الظبيعي عمى معاملات الديظخة ومعاملات



هـ1221-م 0202. لدشة ( شباط1( / ملحق)1)/ العدد ( 6)/ السجلد ( 6)مجلة الدراسات السدتدامة. الدشة   
 

778 
 

ما يتفق مع العجيج مؽ الجراسات التي اعيخت انذظة السيخستيؽ ضج البكتخيا والسيكخوبات والعجيج 
( افادت ان السيخستيؽ اعيخ نذاطا  1996) Caiمؽ الكائشات الحية السدببة للأمخاض ومشيا دراسة 

وتتفق ىحه الجراسة ايزا  مع دراسة دسيؾزا وزملائوُ ان السيخستيؽ نذط  قؾيا  ضج بكتخيا جخام الدالبة
 ,D'suozaميكخوغخام/مل( ) 30( عشج تخكيد )Pneumonia, Mirabilis, E.Coliبقؾة ضج )

20101 ) 

 Sonn( و )typhi,s( و )E.Coliدراسة اخخى لشاز كذفت ان السيخستيؽ مارس نذاطا  قؾيا  ضج )
eie وبكتخيا جخام )( الدالبةNaz, siddiqi, 20071) 

Name )مدة الخزن )ايام 
1 3 5 7 

Y 1 TNTC TNTC TNTC TNTC 
Y2 190  104 560  104 TNTC TNTC 
A1 Heavy    

A2 150  104 350  104 280  104 1250  104 
A3 No groth 50  104 16  104 80  104 
B1 Heavy    
B2 130  104 350  104 160  104 950  104 
B3 15  104 3  104 8  104 650  104 
 * LSD 66.04 * 74.29 * 64.02 * 82.15قيسة 

( *P≤0.051) 

 (: العدد الكلي للبكتريا خلال السدة الخزنية لسعاملات الجبن.1جدول )

 

 العد الكلي للخسائر والاعفان : ثانياً 
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في معاملات الجبؽ الابيض الظخي والتي شسمت  ( العج الكي لمخسائخ والاعفان7يبيؽ الججول )
( عيشة الديظخة والسزاف  ليا مادة Y2( عيشة الديظخة الخالية مؽ السؾاد الحافغة و )Y1العيشة )

، 1ml( مزاف ليا السيخستيؽ  الظبيعي بتخاكيد )A1 ،A2 ،A3حافغة مؽ السرتع والعيشات )
2ml ،3ml( عيشات السيخستيؽ الرشاعي )B1 ،B2 ،B3 بتخاكيد مساثمة لمسيخستيؽ الظبيعي )

( يؾم اعظت السعاملات اعلاه فخوق معشؾية 7، 5، 3، 1( ولسجة خدنية )oم7مخدنة بجرجة حخارة )
( نسؾ بغدارة لا يسكؽ A1(، اذ بمغت الاعجاد عشج اليؾم الاول لمسعاممة )     Pعشج مدتؾى )

 ( بمغت B2( و )A2( )7والسعاممة ) ( اعيخت ايزا  غدارة بالشسؾB1إحرائيا اما السعاممة )
 1(104×72)( بمغت B3( لؼ يكؽ ىشاك اي نسؾ يحكخ و )A3وفي السعاممة )(104×172)

( عشج تخكيد A3بعج مخور اليؾم الثالث مؽ الخدن لؼ يكؽ اي نسؾ للأعفان والخسائخ في السعاممة )
(3ml( لمسيخستيؽ الظبيعي تأتي بعجىا السعاممة )A2( بمغت )2 ) والتي حافغت عمى صفات

الجبؽ وخمؾه مؽ التمؾث مقارنة ببقية السعاملات الاخخى والحال في اليؾم الدابع انخفض الشسؾ 
مقارنة مع معاملات الديظخة التي ازدادت الى  (104×5)( حتى وصل A3السيكخوبي في معاممة )

معاملات السيخستيؽ ومؽ خلال قخاءة الشتائج يتبيؽ ان عمى التؾالي  (104×180)و  (104×12)
( كان ىؾة الاقؾى في الحفاظ 3ml( وتخكيد )2mlالظبيعي كان الشسؾ فييا بأعجاد قميمة عشج تخكيد )

عمى السعاممة طؾل فتخات الخدن مقارنة مع معاملات السيخستيؽ الرشاعي التي بجأ الشسؾ فييا مؽ 
يخة وبجأت ىحه الشدب تشخفض الفتخة الخدنية الاولى حيث كان نسؾ الخسائخ والاعفان بأعجاد كب

خلال فتخات الخدن اللاحقة ويعدى الدبب الى ان العشاصخ الغحائية في معاملات الجبؽ السجعؼ 
بالسيخستيؽ الرشاعي تؼ استيلاكيا مؽ قبل الكائشات السيكخوبية مشح الفتخات الاولى لمخدن حيث 

تخات الاخيخة عمى العكذ مؽ ارتفعت اعجاد الخلايا لمفظخيات والاعفان وبجأت تشخفض في الف
السعاملات السجعسة بالسيخستيؽ الظبيعي الحي حافع عمى السشتج طؾل فتخات الخدن وتحجيجا  عشج 
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 ,Manohar et al( مقارنة بسعاملات الجبؽ الاخخى وتتفق ىحه الجراسة مع ما اكجه )3mlتخكيد )
والاعفان ودراسة اخخى ( مؽ ان مدتخمص الفلافؾنيج يؤدي الى تثبيط بعض الخسائخ 2001

لجيدؾزا وزملائو ان السيخستيؽ اعيخ نذاطا  وبقؾة ضج بعض انؾاع البكتخيا والسيكخوبات 
(D'suoza, 20101) 

 ( العدد الكلي للخسائر والاعفان خلال السدة الخزنية لسعاملات الجبن0جدول )

 فقدان الدائل الشافع )الذرش(: ثالثاً 

( الى كسيات الذخش الشاضح لسعاملات الجبؽ العخاقي الظخي السختمفة 3تذيخ الشتائج في الججول )
( A1 ،A2 ،A3( )4.44 ،4.62 ،5.00اذ كانت في اليؾم الاول مؽ الخدن لمسعاملات )

( Y( مقارنة بسعاممة الديظخة )5.25، 5.02، 4.89( كانت )B1 ،B2 ،B3والسعاملات )
( ومؽ ملاحغة نتائج التحميل الإحرائي تبيؽ وجؾد فخوق معشؾية ومشح اليؾم الاول مؽ 5.65)

 (P     1الخدن بيؽ قيؼ السعاملات عشج مدتؾى معشؾية )

Treatment  )مدة الخزن )ايام 
1 3 5 7 

Y 1 
 عيشة قياسية خالية من السهاد الحافظة

156  104 155  104 46  104 12  104 

Y 2 
 على مادة حافظة مزافة من السرشععيشة قياسية تحتهي 

2 104 13  104 28  104 180  104 

A1 Heavy    
A2 7 2 73 80  104 
A3 No groth No groth 1 5  104 

B1 Heavy    

B2 172  104 23  104 36  104 34  104 

B3 72  104 3  104 No groth 3 

 * LSD 71.392 * 55.02 * 29.83 * 47.61قيسة 

( *P≤0.051) 
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( ايام مؽ فتخة الخدن لؾحع قمة ندبة نزؾح الذخش وفقجان الدائل الشافع 3اما بعج مخور )
( مقارنة A1 ،A2 ،A3( )4.50 ،4.71 ،5.14لمسعاملات السجعسة بالسيخستيؽ الظبيعي )

( B1 ،B2 ،B3والسعاملات السجعسة بالسيخستيؽ الرشاعي )  (Y( )5.75بسعاممة الديظخة )
( وفي اثشاء مجة الخدن لسعاملات الجبؽ السختمفة لؾحع قمة كسية الذخش 4.98، 5.10، 5.39)

الشاضح لمسعاملات السجعسة بالسيخستيؽ الظبيعي والرشاعي مقارنة بسعاممة الديظخة حيث كانت 
( والسعاملات A1 ،A2 ،A3( )4.70 ،4.98 ،5.35( ايام لمسعاملات )5الشتائج بعج مخور )

(B1 ،B2 ،B3( كانت )( مقارنة بسعاممة الديظخة )5.25، 5.22، 5.14Y( )5.90 اما بعج )
( A1 ،A2 ،A3( ايام مؽ مجة الخدن فقج بمغت ندبة نزؾح الذخش في السعاملات )7مخور )

( B1 ،B2 ،B3( والسعاملات )Y( )6.90( مقارنة بسعاممة الديظخة )5.12، 5.20، 4.88)
ائي تأثخ ندبة نزؾح الذخش بيؽ ( بيشت نتائج التحميل الإحر5.44، 5.90، 5.78كانت )

معاملات الجبؽ السختمفة كسا تأثخت ىحه الشدبة خلال مجة الخدن ويعشي الاختلاف الى ارتفاع 
الحسؾضة في جبؽ السعاملات مسا يداعج عمى زيادة نزؾح الذخش مؽ الجبؽ وانكساش الفتخة 

(Dimitrelloa, 20151) 

في التأثيخ عمى البخوتيشات بتحديؽ قابميتيا عمى  ومؽ ملاحغة الشتائج يتبيؽ قابمية السيخستيؽ
( ايام اذ قل الشزح في الايام 7الاحتفاظ بالدائل الشافع مجة اطؾل خلال فتخة الخدن البالغة )

الاخيخة مؽ مجة الخدن في السعاملات السزاف الييا السيخستيؽ الظبيعي والرشاعي بالسقارنة مع 
غؼ( ويعؾد الدبب  50مل/  6.90سية الذخش الشاضح الى )معاممة الديظخة والتي ارتفعت فييا ك

 الى حجوث انكساش في الخثخة مدببا  فقجانيا لمدائل الشافع بذكل اسخع1

تغيخ الشتائج ان لمسيخستيؽ القجرة عمى الارتباط مع البخوتيشات ولاسيسا الكازيؽ والتأثيخ فييا 
ايام( ونتائج التحميل  7الى  1خدنية مؽ )وتحديؽ قابميتيا عمى الاحتفاظ بالساء خلال الفتخة ال
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الإحرائي تذيخ الى وجؾد فخوق معشؾية في ندبة نزؾح الذخش في جسيع السعاملات السختمفة 
( وقج تفؾقت جسيع معاملات السيخستيؽ الظبيعي عمى معاممة الديظخة      Pعشج مدتؾى )

(Y1مؽ حيث انخفاض ندبة الذخش ) 

 (20171( والجبؾري )2016تؾصل اليو البجراني ) وقج قاربت ىحه الشتائج مع ما

 

 

 

 

 

 

 

 

 ( تأثير السعاملة والسدة فقدان الدائل الشافع3جدول رقم )

 

 للجبن الطري السدعم بالسيرستين (POV) : تقدير الرقم البيروكديديرابعاً 

 فقدان الدائل الشافع السعاملة
 مدة الخزن )ايام(

 LSDقيسة  7 5 3 1
Y 5.65 5.75 5.90 6.90 1.071* 

A1 
 1mlجبن+ ميرستين طبيعي 

5.00 5.14 5.35 5.12 0.674 NS 

A2 
 2mlجبن+ ميرستين طبيعي 

4.62 4.71 4.98 5.20 0.731 NS 

A3 
 3mlجبن+ ميرستين طبيعي 

4.44 4.50 4.70 4.88 0.504 NS 

B1 
 1mlجبن+ ميرستين صشاعي 

5.25 5.39 5.52 5.44 0.459 NS 

B2 
 2mlجبن+ ميرستين صشاعي 

5.02 5.10 5.22 5.90 0.841* 

B3 
 3mlجبن+ ميرستين صشاعي 

4.89 4.98 5.14 5.78 0.827* 

 --- *LSD 0.955* 0.802* 1.157* 1.084قيسة 

 (* P 0.05), NSغير معشهي: 
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لسعاملات الجبؽ السختمفة كانت بعج  ( الى قيؼ الخقؼ البيخوكديجي4تذيخ الشتائج في الحججول )
( فقج كانت نتائج معاملات الجبؽ السجعؼ      Pمخور يؾم عمى الترشيع عشج مدتؾى احتسال )

( عمى التؾالي بسعاممة الديظخة 3.05، 3.25، 3.89( ىي )A1 ،A2 ،A3بالسيخستيؽ الظبيعي  )
(Y( )4.25( والسعاملات )B1 ،B2 ،B3( التي بمغت )نتائج التحميل 3.33، 3.54، 4.00 )

الإحرائي اشارت الى وجؾد فخوق معشؾية بيؽ جسيع معاملات الجبؽ السختمفة مع معاممة الديظخة 
، 3.40، 3.19( بمغت )A1 ،A2 ،A3اما في اليؾم الثالث مؽ الخدن نجج ان السعاملات )

، B1 ،B2 ،B3( )3.59 ،3.77( والسعاملات )Y( )4.99( مقارنة بسعاممة الديظخة )4.01
( وبعج مخور خسدة ايام مؽ الخدن ارتفعت قيؼ الخقؼ البيخوكديجي لتكؾن عشج السعاملات 4.58

(A1 ،A2 ،A3( )4.22 ،5.12 ،7.00 عمى التؾالي مقارنة بسعاممة الديظخة التي بمغت )
(عمى التؾالي وازداد ارتفاع الخقؼ B1 ،B2 ،B3( )6.00 ،6.50 ،7.44( والسعاملات )7.98)

( مؽ الخدن لكؽ نكية و وضع السعاممة كان ضسؽ حجود القبؾل حيث 7البيخوكديجي في اليؾم )
( B1 ،B2 ،B3( اما السعاملات )A1 ،A2 ،A3( )6.00 ،6.80 ،7.80وصمت السعاملات )

( التي كانت ضسؽ حجود Y( )9.08( عمى التؾالي ماعجا معاممة الديظخة )8.00، 7.39، 7.40)
جسيع معاملات الجبؽ السجعؼ بالسيخستيؽ عمى قيسة الخقؼ البيخوكديجي الخفض بيشسا حافغت 

(  وبحدب ما جاء بالسؾاصفة القياسية لمخقؼ Yضسؽ الحجود السقبؾلة مقارنة مع معاممة الديظخة )
دىؽ وتذيخ نتائج التحميل  )كغؼ 1ممي مكافئ/  10البيخوكديجي لمجبؽ العخاقي الظخي والتي تبمغ )

 ( P     1ؾد فخوق معشؾية بيؽ معاملات الجبؽ السختمفة عشج مدتؾى )الإحرائي الى وج

ويعج السيخستيؽ مزاد اكدجة كفؾء قادر عمى اعاقة نسؾ الجحور الحخة الستكؾنة بفعل البيخوكديجات 
ومسيدات عجيجة ( وذلػ لسا يستمكوُ مؽ صفات Pandy, et  al, 2009وىحا ما يتفق مع دراسة )

 تذجع الباحثيؽ الى فتح افاق مدتقبمية ججيجة امام طخق خدن وحفع الاغحية باستخجام السيخستيؽ1 
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 غلم دهن( 100)ملي مكافئ/ PVOقيم  السعاملة

 مدة الخزن )ايام(
 LSDقيسة  7 5 3 1

Y 4.25 4.99 7.98 9.08 2.066* 

A1 
 1mlجبن+ ميرستين طبيعي 

3.89 4.01 7.00 7.80 1783* 

A2 
 2mlجبن+ ميرستين طبيعي 

3.25 3.40 5.12 6.80 1.775* 

A3 
 3mlجبن+ ميرستين طبيعي 

3.05 3.19 4.22 6.00 1.539* 

B1 
 1mlجبن+ ميرستين صشاعي 

4.00 4.58 7.44 8.00 2.094* 

B2 
 2mlجبن+ ميرستين صشاعي 

3.54 3.77 6.50 7.39 1.905* 

B3 
 3mlجبن+ ميرستين صشاعي 

3.33 3.59 6.00 7.04 1.837* 

 --- *LSD 1.189* 1.262* 1.307* 1.286قيسة 

P 0.05), NS *) 

 POV( تأثير السعاملة والسدة في قيم 2جدول رقم )

 اً: قابلية الاحتفاظ بالساءخامد

الشتائج التي تؼ الحرؾل عمييا لسعاملات الجبؽ السختمفة بعج مخور  (5الججول رقؼ ) يلاحع مؽ
( مقارنة A1 ،A2 ،A3( )14.22 ،13.98 ،13.18يؾم واحج مؽ مجة الخدن ان السعاملات )

، 13.22، 13.77( كانت )B1 ،B2 ،B3( والسعاملات )Y( )12.58بسعاممة الديظخة )
وجؾد فخوق معشؾية في قابمية الاحتفاظ بالساء  ( عمى التؾالي ومؽ قخاءة ىحه الشدب يلاحع12.98

( ايام مؽ الخدن وصمت  ان 3بيؽ جسيع السعاملات بعج مخور اليؾم الاول مؽ الخدن وبعج مخور )
( Y( مقارنة بسعاممة الديظخة )A1 ،A2 ،A3( )14.10 ،13.75 ،12.89السعاملات )

( عمى التؾالي وفي 12.66، 13.00، 13.50( كانت )B1 ،B2 ،B3( والسعاملات )12.32)
( التي تفؾقت عمى A1 ،A2 ،A3( )14.00 ،13.12 ،12.14( كانت السعاملات )5اليؾم )
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، 12.56، 12.88( كانت )B1 ،B2 ،B3( وعمى السعاملات )Y( )11.75معاممة الديظخة )
مية ( ايام فقج بمغت ندبة قاب7( عمى التؾالي وفي اليؾم الاخيخ مؽ الخدن اي بعج مخور )11.90

( مقارنة بسعاممة A1 ،A2 ،A3( )13.77 ،12.98 ،11.44الاحتفاظ بالساء في ان السعاملات )
( لؾحع 11.01، 11.86، 12.11( كانت )B1 ،B2 ،B3( والسعاملات )Y( )10.87الديظخة )

مؽ خلال الشتائج ان ندبة الاحتفاظ بالساء ازدادت بديادة تخكيد السيخستيؽ وىحا يجل عمى ان تجعيؼ 
جبؽ بالسيخستيؽ يديج مؽ قابمية البخوتيشات عمى الاحتفاظ بالساء كحلػ تتأثخ قابمية الاحتفاظ بالساء ال

بسجة الخدن كسا نلاحع ان قابمية الاحتفاظ بالساء لجسيع السعاملات كانت تدداد مع تقجم مجة الخدن 
 Ibrahim (20151)وىحا ما يتفق مع ما وججهُ 

الظبيعي عسل عمى زيادة قابمية الجبؽ عمى الاحتفاظ بالساء مسا  ان السيخستيؽ وخاصة السيخستيؽ
يحدؽ مؽ صفة احتفاعو بالخطؾبة الحي يشعكذ برؾرة ايجابية عمى قؾام وندجة الجبؽ ويلاحع 
خلال تقجم مجة الخدن ان معاممة الديظخة كانت قابميتيا عمى الاحتفاظ بالساء اقل بدبب تظؾر 

لكثيخ مؽ الساء ويعؾد ذلػ الى طبيعة بخوتيشات الكازيؽ التي تسيل ندبة الحسؾضة اذ يفقج الجبؽ ا
 Emirdag (20141)الى التجسع كمسا ازدادت الحسؾضة وىحا يتفق مع ما جاء بو 

 

 

( بيؽ جسيع      Pومؽ نتائج التحميل الإحرائي يتبيؽ وجؾد فخوق معشؾية عشج مدتؾى دلالة )
 ( ايام71البالغة )معاملات الجبؽ السختمفة خلال مجة الخدن 

 تأثير السعاملة والسدة في قابلة حسل الساء السعاملة

 مدة الخزن )ايام(
 LSDقيسة  7 5 3 1
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Y 12.58 12.32 11.75 10.87 1.476* 

A1 
 1mlجبن+ ميرستين طبيعي 

13.18 12.89 12.14 11.44 1.551* 

A2 
 2mlجبن+ ميرستين طبيعي 

13.98 13.75 13.12 12.98 1.062 NS 

A3 
 3mlجبن+ ميرستين طبيعي 

14.22 14.10 14.00 13.77 0.894 NS 

B1 
 1mlجبن+ ميرستين صشاعي 

12.98 12.66 11.90 11.01 1.258* 

B2 
 2mlجبن+ ميرستين صشاعي 

13.22 13.00 12.56 11.86 1.174* 

B3 
 3mlجبن+ ميرستين صشاعي 

13.77 13.50 12.88 12.11 1.295* 

 --- *LSD 1.633* 1.310* 1.207* 1.552قيسة 

 (* P 0.05), NSغير معشهي: 

 ( تأثير السعاملة والسدة في قابلية حسل الساء1جدول رقم )

 PHاً: الرقم الهيدروجيشي سادس

( قيؼ الاس الييجروجيشي التي تؾصمت الييا الجراسة الحالية اذ تخاوحت ىحه 6يتبيؽ مؽ الججول )
( عمى التؾالي A1 ،A2 ،A3( )5.92 ،5.80 ،5.66لمسعاملات )القيؼ في اليؾم الاول مؽ الخدن 

( ومؽ Y( )5.52( مقارنة مع معاممة الديظخة )B1 ،B2 ،B3( )5.60 ،5.72 ،5.86و )
ملاحغة نتائج التحميمي الإحرائي تبيؽ عجم وجؾد فخوق معشؾية بيؽ معاملات الجبؽ الظخي 
السختمفة في اليؾم الاول مؽ الخدن اما في اليؾم الثالث مؽ الخدن نلاحع انخفاض قيؼ الخقؼ 
الييجروجيشي لجسيع السعاملات وبذكل يتشاسب مع التظؾر الحاصل في ندب الحسؾضة ليحه 

( بيشسا كانت Y( )5.48( ايام لسعاممة الديظخة )3( بعج مخور )PHلات فكانت قيؼ )السعام
، B1 ،B2 ،B3( )5.80( والسعاملات )A1 ،A2 ،A3( )5.63 ،5.76 ،5.90لمسعاملات )

( بيشسا Y( )5.35( لسعاممة الديظخة )PH( ايام فكانت قيؼ )5( اما بعج مخور )5.45، 5.69
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( مؽ الخدن 7( وبعج مخور اليؾم )A1 ،A2 ،A3( )5.85 ،5.50 ،5.40كانت لمسعاملات )
، A1 ،A2( بيشسا كانت لباقي السعاملات الاخخى )Y( )5.18فكانت ىحه القيؼ لسعاممة الديظخة )

A3( )5.70 ،5.54 ،5.30( والسعاملات )B1 ،B2 ،B3( )5.47 ،5.39 ،5.23 عمى )
 (P     1فخوق معشؾية عشج مدتؾى )التؾالي نتائج التحميل الإحرائي اشارات الى وجؾد 

( وىؾ ان قيسة الاس الييجروجيشي لمجبؽ 2002وقج اتفقت ىحه الشتائج مع ما ذكخه الذخاجي )
( ومؽ الججيخ بالحكخ ان السؾاصفة القياسية العخاقية لمجبؽ الظخي 6.1العخاقي الظخي تعادل )

( وقج 6.4جبؽ العخاقي الظخي )( كانت قج نرت عمى ان لا يتجاوز الاس الييجروجيشي لم1988)
يعدى الانخفاض في قيؼ الاس الييجروجيشي اثشاء مجة الخدن الى الديادة الحاصمة في اعجاد البكتخيا 
خلال ىحه السجة مسا يؤدي الى زيادة انتاج الحؾامض العزؾية مدببة ارتفاع الحسؾضة وانخفاض 

 (20171واخخون،  FOXالاس الييجروجيشي )

 PH السعاملة
 مدة الخزن )ايام(

 LSDقيسة  7 5 3 1
Y 5.52 5.48 5.35 5.18 0.361 NS 

A1 
 1mlجبن+ ميرستين طبيعي 

5.66 5.63 5.44 5.30 0.397 NS 

A2 
 2mlجبن+ ميرستين طبيعي 

5.80 5.76 5.62 5.54 0.410 NS 

A3 
 3mlجبن+ ميرستين طبيعي 

5.92 5.90 5.81 5.70 0.289 NS 

B1 
 1mlصشاعي  جبن+ ميرستين

5.60 5.54 5.40 5.23 0.387 NS 

B2 
 2mlجبن+ ميرستين صشاعي 

5.72 5.69 5.50 5.39 0.410 NS 

B3 
 3mlجبن+ ميرستين صشاعي 

5.68 5.80 5.85 5.47 0.382 NS 

 --- *LSD 0.409 NS 0.511* 0.477* 0.481قيسة 

 (* P 0.05), NSغير معشهي: 
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 PHقابلية درجة الاس الهيدروجيشي ( تأثير السعاملة والسدة في 6جدول رقم )
 يم الحديياً: التقسابع

قج تفؾق جبؽ معاممة الديظخة عمى جبؽ ( 7اعيخت نتائج التقييؼ الحدي السبيشة في الججول )
( مقارنة بسعاممة 31( فحرمت )A3معاملات الاضافة الا في صفة القؾام فقج تفؾقت معاممة )

( ىي الاقخب إحرائيا  الى معاممة الديظخة A1( ومؽ خلال الشتائج كانت معاممة )71)الديظخة 
وقج تفؾقت عسؾما  معاملات السيخستيؽ الظبيعي عمى معاملات السيخستيؽ الرشاعي كؾن مرجره 

وقج بيشت الشتائج مجى تقبل السدتيمكيؽ لسعاملات  بسشتؾجاتو السقبؾلة الظعؼ،طبيعي مؽ الظساطؼ 
( 1ml ،2ml ،3ml( بثلاث تخاكيد )A1 ،A2 ،A3لسزاف اليو السيخستيؽ الظبيعي )الجبؽ ا

( بالإضافة الى عيشة الديظخة الدالبة B1 ،B2 ،B3الرشاعي ) ؽوبتخاكيد مساثمة مؽ السيخستي
(Y وقج اتفقت الشتائج مع ما تؾصل اليو )Abdel gader (20161) 

الحدية وجؾد فخوق معشؾية عشج مدتؾى دلالة بيشت نتائج التحميل الإحرائي لقيؼ السؾاصفات 
(P     )  ،فقج اختمف تقييؼ معاملات الجبؽ فيسا بيشيا عمى اساس صفات )الشكية، المؾن

القؾام، الحسؾضة، السغيخ( وقج تفؾق جبؽ معاممة الديظخة عمى جبؽ معاملات الاضافة الا في 
( بيشسا تفؾق حديا  جبؽ معاممة 3mlكيد )صفة القؾام فقج تفؾق جبؽ معاممة السيخستيؽ الظبيعي بتخ 

 ى جبؽ معاممة السيخستيؽ الرشاعي1السيخستيؽ الظبيعي عم

 

 الرفات الحدية السدروسة السعاملة
الشكهة 
30% 

 اللهن 
15% 

 الشدجة والقهام
30% 

 الحسهضة
15% 

 السظهر
10% 

مجسهع 
 الدرجات

Y 29.2 14.8 20 14.7 9.5 88.1 
A1 28.2 13.9 20 14.4 9.7 86.2 
A2 24.6 13.5 25 13.7 9.4 86.2 
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A3 23.1 12.5 30 11.1 8.2 84.9 
B1 21.1 10.3 20 15 7.1 73.0 
B2 17.6 8 21 14 6.1 66.7 
B3 10.8 5 21 15 4.5 56.3 

LSD value 4.592* 3.027* 3.866* 1.892* 2.372* 6.928* 
P 0.05)*) 

 التقييم الحدي( تأثير السعاملة والسدة في 7جدول رقم )

 Conclusionالاستشتاجات 

امكانية استخجام مدتخمص ثسار الظساطة )السيخستيؽ( لتثبيط الاحياء السجيخية السمؾثة  11
 لمجبؽ الظخي1

 ( في حفع الجبؽ الظخي3ml1امكانية استخجام السدتخمص الظبيعي بتخكيد ) 71
ت الجبؽ الظخي عسل السدتخمص الظبيعي لثسار الظساطة )السيخستيؽ( عمى تحديؽ صفا .3

مؽ خلال تحديؽ ندبة الخطؾبة وخفض الخقؼ الييجروجيشي والخقؼ البيخوكديجي حتى اخخ 
 فتخة لمخدن1

 المصادر
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