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  الملخص:

 النموو    كسدهللأ المضاده الفعالٌةثٌر زٌت حشٌشة اللٌمون فً لى معرفة تاهدفت الدراسة الحالٌة إ

الأسواق المحلٌة  تً تعود الى العائلة النجٌلٌة منبل,اذ تم شراء حشٌشة اللٌمون اللبركرلحم  الإ لمٌكروبًا

البٌئة والمٌاة, عند دراسة الفحوصات  \)الشورجة ( واجرٌت الدراسة فً مختبرات وزارة العلوم والتكولوجٌا

 بللإالحم لبركر (P≤0.05)المٌكروبٌة لوحظ عدم وجود فروق معنوٌة  ذات دلالة احصائٌة عند مستوى

الممارنة مع معاملة السٌطرة  ألل تطور فً العد الكلً للبكترٌا عند  B1سجلت المعاملة المخزون بالتبرٌد إذ

(A). كما بٌنت نتائج تمدٌر بكترٌا المحبة للبرودة عدم وجود فروق معنوٌة فمد سجلت معاملة B1  ألل تطور

 من تركٌز 85.6) عند ممارنتها مع معاملة السٌطرة. بلغت الفعالٌة المضادة للأكسدة )

055 ppm)) 1مؽ معاممة B أعظت معاممة(A)  ( مقارنة بفيتاميؽ 0..5فعالية مزادة للأكدجة ) 

C(60.55الحي أعظى فعالية ). أما قيسة LC05  1فقج بمغت لسعاممةB (56  بيشسا بمغت قيستو )

وجؾد فخوق  ( وبيشت نتائج التحميل إلاحرائي 161.6بمغت قيستو ) C( أما فيتاميؽ  653) A لسعاممة

 . معشؾية

 الكمسات السفتاحية: )زيت حذيذة الميسؾن، الفعالية السزادة للأكدجة (.
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Abstract: 
The current study aimed to investigate the effect of lemongrass oil on 

chemical and sensory traits of camel meat burger, as lemongrass, which 

belongs to the grassy state, was purchased from the Local Shorja 

markets. The study was conducted in the laboratories of the Ministry of 

Science and Technology, Environment and Water Microbial tests 

showed no significant differences at the level (P<5.50) of cold-stored 

camel burgers. B1 had the least increase in the total number of bacteria 

compared with the control sample. Also, the results of the estimation of 

cold-loving bacteria also showed that there were no significant 

differences compared to the control sample (A). The antioxidant activity 

reached 70.5 when the concentration of 055 ppm for sample B1. Sample 

A showed activity of 5..0 compared with vitamin c. while the LC05 

value for samples B1, A, and vitamin c was 56, 653, and 161.6 

respectively. The statical analysis results showed a significant difference. 
Keywords: (lemon hashish oil, antioxidant activity). 

 lntroduction ة    مقدمال

مرجر مستاز   نيا  بأ وتعخف  ندان،للإ الغحائي  في الشغام   ساسيا  أ  تعج المحؾم مكؾنا       

خخى الأ  مؽ العشاصخ الغحائية  العجيج ب جان  لىإ  الكيسة البيؾلؾجية العالية  ؽ ذيلمبخوتي

Nfor et al ., .513) العادات الغحائية السفزمة (. ويخغب السدتيمػ بتشاول المحؾم ضسؽ

دبب العجيج مؽ السذاكل الرحية تشاوليا بكثخة ين   ألا ، وعمى الخغؼ مؽ فؤائجىا إالعرؾر عبخ
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الجم والجىؾن الثلاثية فزلأ   مخاض القمب وترمب الذخاييؽ وارتفاع كؾلدتخولللإندان مثل أ

تية مؽ مرادر بخوتيشية نباغحية في ايجاد تؾليفات لحا اىتؼ مرشعؾا الأ السذاكل الكمؾية، عؽ

ٌعد اللحم من الأغذٌة سرٌعة التلف وهنان عوامل   ثار الجانبية لمحؾم.حيؾانية لتقميل مؽ الاا و 

كثٌرة تسبب تلوثه بالاحٌاء المجهرٌة المختلفة واللحوم تعد مادة أساس مثالٌة لنمو الكثٌر من 

 العالٌة فالنشاط المائً المثالً للنموالاحٌاء المجهرٌة , إذ ٌعد من الأغذٌة الغنٌة بالمغذٌات 

وكل   5.9 – 5.6ما بٌن  ٌتراوح   والرلم الهٌدروجٌنً 0.80 – 0.86ٌتراوح ما بٌن 

ٌتطلب  إن عملٌة حفظ هذا النوع من الأغذٌة ,تكاد تكون متوفرة  وعوامل النمو المغذٌات 

 الحفظ التملٌدٌة أسالٌبتستعمل طرق  من التلف, للحفاظ علٌها  كبح نمو الأحٌاء المجهرٌة 

مثل تملٌل النشاط المائً عن طرٌك التجفٌف, التمدٌد والتملٌح مختلفة لمنع التلوث المٌكروبً ,

والتحمٌض , كذلن ٌستعمل التدخٌن ,  التخمٌر و خفض الرلم الهٌدروجٌنً عن طرٌكأ

ٌمكن إطالة مدة حفظ اللحم من خلال السٌطرة على عدة  .التبرٌد والتجمٌد لحفظ الأغذٌة

عوامل منها درجة الحرارة  والرطوبة أثناء عملٌات الحفظ أو عن طرٌك استعمال الأشعة 

التلوث أن (.2016)الاسدي ,المتأٌنة والمواد الحافظة الكٌمٌاوٌة لتثبٌط نمو الأحٌاء المجهرٌة 

لوث المٌكروبٌولوجً فً الأوعٌة الدموٌة أو إدخال الت عن جتالمٌكروبً الأولً للحوم ن

والتخزٌن التجهٌز التلوث اللاحك الذي ٌحدث على سطح اللحوم أثناء الذبح والتمطٌع و

 التأكسديتزنخ الالتً تعرف بالتغٌرات الكٌمٌائٌة المتدهورة  .مما ٌؤدي الى حدوث مداولتهاو

الجزٌئً فً الهواء.  كسجٌنوللأهً إنتاج روائح ونكهات كرٌهة لوٌة نتٌجة تعرض الدهون 

ٌؤثر على  التغٌرات الفٌزٌائٌة المتدهورة الجفاف هو فمدان الرطوبة من سطح اللحم الذياما 

وٌنتج عن الجفاف الشدٌد منتجات جافة جدا بعد الطهً كل سلبً وٌظهربلون داكن اللحم بش

 التخزٌن المبرد ٌعرف بالانكماش..اما فمدان الوزن الناتج عن فمدان الرطوبة من اللحم اثناء 

مثل البصل   وجود مركبات عطرٌة  فً ولد تحدث نكهات غٌر طبٌعٌة عند تخزٌن اللحوم 

  (.Abdel Kareem ,2010المتطاٌرة ) لامتصاص المواد  العالٌة للحوم  بسبب المابلٌة 
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نمو الكثٌر من اللحوم وخاصة المفرومة من الاغذٌة سرٌعة التلف نتٌجة ل دكما  تع        

الاحٌاء المجهرٌة لذا حاول الانسان اٌجاد وسائل لحفظ اللحوم لاطول فترة زمنٌة لتكون 

صالحة لاستهلان البشري فاستخدم  المواد الكٌمٌائٌة الحافظة  فً اطالة حفظ المواد الغذائٌة 

ً ونظرًا لمخاوف المستهلكٌن بشأن سلامة الأطعمة التبشكل عام واللحوم بشكل خاص .

تحتوي على مواد كٌمٌائٌة صناعٌة  كمواد حافظة وزٌادة مماومة المضادات الحٌوٌة لمسببات 

عن طرٌك الأغذٌة البكتٌرٌة , هنان اهتمام متزاٌد باستخدام المركبات  الأمراض التً تنتمل

الطبٌعٌة المضادة للبكتٌرٌا مثل مستخلصات الأعشاب والتوابل لنكهتها وخصائصها .  فضلا 

الأعشاب , مثل عشبة  للمٌكروبات. تم اعتبار العدٌد من  كمضاد   نشاط المحتملعن 

 مسببات الأمراض التً  اللٌمون , من النباتات الطبٌة التً ٌمكن استخدامها للسٌطرة على 

 (al.,2016  الحٌوٌة   أو المضادات الكٌمٌائٌة  بدلاً من المواد   الأغذٌة  عن طرٌك تنتمل 

(zulf et  ,ن تعرض اللحوم للتلف الناتج عن النمو المٌكروبً واكسدة الدهون ٌعد من أكثر "ا

العوامل المؤثرة على جودة الغذاء حٌث تسبب فً حالات التسمم الغذائً وخسائر الالتصادٌة 

 (. Mohammed,2022, p09الناتجة عن فساد اللحوم" )

غٌر  الدهنٌة الأحماضمستوى  وأهمهامتعددة نتٌجة عوامل    ثٌحد التأكسدي  خالتزن ن  إ

 اللحم التً تعد مادة أساسٌة لعملٌة الأكسدة , فً PUFAة المزدوجالأواصر المشبعة متعدد 

وبشكل عام ٌمكن تعرٌف الجذور الحرة عبارة عن مركبات كٌمٌائٌة شدٌدة التفاعل نتٌجة 

ء منفردا لفترة لصٌرة من لوجود الكترون غٌر زوجً فً بنٌتها الذي له المدرة على البما

إن الأكسدة وثباتٌه اللون فً اللحوم تتولف غالبٌتها على الموازنة بٌن مضادات  الزمن.

ن مضادات الأكسدة الصناعٌة لها المدرة على تثبٌط الأكسدة الأولٌة ا الأكسدة والاكسدة الاولٌة

سرطنة. إن التزنخ والثانوٌة للحوم بسرعة جٌدة تكمن مخاطرها فً احتمال كونها مواد م

التأكسدي هو الأكثر شٌوعا فً الاغذٌة المخزنه ومنها لحوم الذبائح , وتعد الأحماض الدهنٌة 

لصٌرة السلسلة والكحولات والالدهاٌدات والكٌتونات هً النواتج النهائٌة لعملٌـة الأكسدة , 

 Olaoye and Onilud, 2010ة التزنخ فـــً الـدهــون ) هً المسؤولـة عـن تكــــون نكه
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المهة فً منتجات اللحوم من الأمورى الدهون وتملٌلها الى الحد الادنٌعد التحكم فً اكسدة  (.

 تملل   التً ومنتجاتها   اللحوم  جودة  فً المؤثرة   العوامل من  الدهون  حٌث تعد اكسده 

 العمر الخزنً  من 

 (2011 ,.Karakaya et al) عوامل تساعد على الأكسدة منها درجة الحرارة  وهنان

, وبسبب الطبٌعة الكٌمٌائٌة الاٌبوكسٌدٌز المرتفعة والتعرض للضوء ووجود أنزٌم

والبٌولوجٌة للحم فأنه ٌتعرض للتلف عند الخزن نتٌجة أكسدة الدهون والنمو البكتٌري فهما 

إذ تؤدي الأكسدة إلى تردي  ٌعدان العاملان الأساسٌان المؤثران على نوعٌة وجودة اللحم

 (.   Olaoye and Oniludal,  2010) المذاق والنكهة ولوام اللحم 

 طرق العمل

 :وتحضیرها سةراالد عینة

  -حشٌشة اللٌمون   

وقج  ،في مجيشة بغجاد ،تؼ شخاء حذيذة الميسؾن مؽ الأسؾاق السحمية )الذؾرجة(              
سخاء عبج مؾم جامعة بغجاد مؽ قبل ا. م. د إصشفت حذيذة الميسؾن في معذب كمية الع

 . (Cymbopogon citratus ( DC)Poaceae)الخزاق

 خطهات استخلاص زيت حذيذة الميسهن 

غؼ مؽ مدحؾق حذيذة الميسؾن في كذتبان  15تؼ الاستخلاص بؾضع 
( 055واستخجم ) Soxhletالدكدؾليت وعشج ثؼ الؾضع في جياز  (Thumbl)الاستخلاص 

 6م واستسخت عسمية الاستخلاص مجة  65مميمتخ مؽ محيب عزؾي )ىكدان( درجة حخارة 
تحت الزغط  ،جخاء  التخكيد بتبخيخ السحيب باستخجام جياز السبخخ الجوار، تؼ إساعات

ميمتخ م 50م ،وضعت العيشة )مدتخمص حذيذة الميسؾن ( بكسية  30السخمخل بجرجة حخارة 
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تؼ الحفظ في  ،جاف ساعات لمحرؾل عمى مدحؾق  15م مجة 65في فخن بجرجة حخارة 
 .(Desmukh, 1750) الثلاجة لحيؽ الاستخجام

 الخزن بالتبريد ر اثشاء مدةػالفحهصات السيكروبية  لعيشات البر 
 -العسل:

 سمدمة التخافيف  
مل مؽ الساء  7واضافتيا مع  المحؼ غؼ مؽ عيشو 1تخفيف عيشات المحؼ بؾزن              

 5.1خح أب serial dilution. وتؼ عسل تخافيف vortexالسعقؼ وتؼ السدج بجياز  السقظخ
مل مؽ الساء  5.7لى واضافتيا إ  micropipetteداة أ مل مؽ العيشة السخففة باستخجام

 5.1طباق الدرع بفخش أى خح التخفيف الثالث والخامذ ليتؼ زرعيا عمأثؼ  ،السقظخ السعقؼ
 زجاجي معقؼ بالحخق بالشار تؼ عج البكتخيا بظخيقة  spreaderمؽ العيشو وذلػ باستخجام 

    ليؾم واحج  C  65بعج زرع في درجة  total bacterial countالعج الكمي لمبكتخيا  .1
 عجاد مدتعسخات البكتخيا الشامية ساعة( تؼ حداب إ  3.) 

استخجم الؾسط  bacteria Psychrophilicالسحبو لمبخودة البكتخيا عجاد تقجيخ أ  ..
تؼ عج لحداب العجد الكمي لمبكتخيا السحبة لمبخودة   Nutrient Agarالدراعي 

وحدبت السدتعسخات الشامية  C  5  يام في الثلاجةأ 7-5حزانو مجة البكتخيا بعج 
 ((.A.P.H.A,177عمى الؾسط 

 -: (Culturing media) وساط الزرعية تحزير ال 

حزخ الؾسط حدب Nutrient broth mediumتحزيخ وسط السخق السغحي الدائل  .1
عسل تخافيف ليا  المحؼ بعج   وزرعت عيشات   لمؾسط  السرشعة  ارشادات الذخكة

(serial dilution). 
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حزخ الؾسط حدب  Nutrient mediumتحزيخ وسط السخق السغحي الرمب  ..
طباق أفي  وزرعت تخافيف العيشة عمى الؾسط السربؾب لو   السرشعوارشادات الذخكة 

 petri disالدرع 

 كددة تقدير الفعالية السزادة لل 

( في تقجيخ الفعالية السزادة .Okunade,.55اعتسجت الظخيقة الستبعة مؽ قبل )         
 في Dpph غؼ 5.53كدجةتؼ إذابة مدتخمص مزادات الأ Dpph كدجة باستخجام جيازللأ

لتحزيخ السحمؾل  مل(\ميكخوغخام  355ىؾ)  Dpph تخكيد ن  انؾل لاحظ أمل مؽ السيث155
 C غؼ مؽ فيتاميؽ 5.0 خحوذلػ بأ ( والعيشة لخاصة بحذيذة الميسؾن    C)فيتاميؽ  الكياسي

 0555تخكيد السحمؾل ىؾ) ن  أ عمسا   والساء السقظخ، مؽ السيثانؾل مل ( 155)  وتخمط مع
 1.5و  55و 65وتؼ تحزيخ التخاكيد )وباستخجام قانؾن التخفيف،  جدء مؽ السميؾن (

جدء  055و 05.و 1.5و 55و 65) والعيشة Cجدء مؽ السميؾن( مؽ فيتاميؽ  055و 05.و
( . رج الخميط  بقؾة وتخكو يجف في درجة حخارة .Vaidyaratnam,.55) (مؽ السميؾن 
جياز الظيف  باستخجامنانؾمتخ(  015) ثؼ تؼ قياس الامتراصية عشج دقيقة. 65ة الغخفة لسج
 (Ahmed,.516) (Uv-vls shimadzu)الزؾئي 

مؽ  % 05 لتشذيطلمعيشة وىي تخكيد العيشة السظمؾبة  Lc 05تؼ حداب قيسة           
السشخفض لخميط الامتراص يذيخ  .ام  مشحشى لؾغاريتؼ تثبيط الجخعةباستخج ،الجحور الحخة

 (,511Koleva.)  عمى لمجحر الحخالتفاعل إلى نذاط أ 

  باستخجام السعادلة التالية: Dpphتؼ حداب الشدبة السئؾية لتاثيخالكدح 

  4% = (A0 –A1/A0) ×100 
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 إذ ان : 

  Dpphندبة تثبيط العامل السزاد لمجحر الحخ 3%

A5 دقيقة  65ات الشباتية بعج مخور الدتخمر: الامتراصية الزؾئية لمجحر الحخ في غياب
 الامتراصية فارغة( )

Al( بعج مخور  الجحر + السدتخمرات: الامتراصية الزؾئية لمخميط )دقيقة  65الشباتية
السعادلة الخظية لسشحشيات تغيخ ندبة التثبيط  صية بؾجؾد عيشة الاختبار( في ضؾءالامترا)

 : الأتيةالسدتخمرات وذلػ بالعلاقة بجلالة تخكيد 

 

  

LC05 مؽ الجحر الحخ05كدجة الملازمة لتثبيط : كسية مزادات الأ %(James et 

al.,.513  

 العدد الكمي لمبكتريا 
لى عجم  وجؾد فخوق معشؾية ذات دلالة احرائية ( إ1أشارت الشتائج في الججول )            

في مجة  (.BوB،1 B) في العجد الكمي لمبكتخيا لمسعاملات   (P≤5.50)عشج مدتؾى دلالة 
وحجة  15  ×(  ..5و 0.6و 6.3) العجد الكمي لمبكتخيا ليا يث بمغ لؾغارتؼيؾم بالتبخيج ح 5

ذ بمغ ) عجم وجؾد اضافة ( إA مع معاممة الديظخة غؼ عمى التؾالي بالسقارنة\مدتعسخة بكتيخية 
ايام بالتبخيج بمغ لؾغارتؼ العجد  6لسجة  الخدن عشج  ماأ ،cfu /ml  15×3العجد الكمي لمبكتخيا 

LC50 =50  
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 .وB 1وB و لمسعاملات cfu/ml 15×35)بجون اضافة( A الكمي لمبكتخيا لسعاممة الديظخة
B 15 ×( 17و 6و 13)  قيستيا بمغت cfu/ml يام مؽ الخدن أ 5وعشج مخور  عمى التؾالي

 بمغ B 1وB .ت ولمسعاملا A(055)×15  cfu/ml بالتبخيج بمغ قيستو في معاممة الديظخة
 cfu/ml (.16و16.و(.16

 (15×15655أيام ) 7لؾغارتؼ العجد الكمي لمبكتخيا بعج مخور بمغ  في حيؽ          

cfu/ml  ولمسعاملات لسعاممة الديظخة B1و B و. B  ( 7355بمغت قيستيا 
يؾم بالتبخيج بمغ لؾغارتؼ العجد الكمي  .1  لسجة، وعشج الخدن cfu/ml 15×(15.55و175و

 .و B 1وB و لمسعاملات  cfu/ml ×10555)  بجون اضافة ( A لمبكتخيا لسعاممة  الديظخة
B 15×( 1.655.و 65555و 3555.ذ بمغت قيستيا  )إ cfu/mlما قيسة. أ (LSD) 

الفخوق لرالح الخدن  وكانت ,(P≤5.50)عيخت فخوق معشؾية ذات دلالة احرائية عشج مدتؾى 
( عمى 16,35و 05.71و .53.6و 35.55.)بمغت  أيام، إذ (6و 7و 5و .1) بالتبخيج لسجة

البخكخ  البكتيخي لجسيع عيشاتالتؾالي. ويلاحظ مؽ نتائج الججول حرؾل انخفاض في العج 
 نو  العيشات السعاممة بالسدتخمص الى أالحفظ بالتبخيج وقج يعدى ذلػ في  بذكل طفيف اثشاء

قج يعؾد ألاثخ التثبيظي  وفمو القجرة عمى تثبيط البكتخيا أ يعتبخ مؽ السؾاد السزادة لمبكتخيا
والتي تعسل كسزادات  كدجةالأعجاد البكتخيا لكؾنو يحتؾي عمى العجيج مؽ مزادات لأ
    ليو دراسةإالفيشؾل والفلافؾنيجات وجاءت ىحة الشتيجة مقاربة لسا تؾصمت مثل  يزا  كخوبية أيم

يكخوبي تية في حفظ المحؾم مؽ التمؾث الس( عشج استخجام السدتخمرات الشبا 5.1.) مكي ،
مؽ مدتخمص ( في دراستو عشج استخجام تخاكيد مختمفة  .51.وقج تؾصل )مجيج واخخون ،

في . د البكتخيا السدببة لفداد المحؾمنخفاض اعجاات في حفظ المحؾم إلى زيت  بحور الذبش
عيخت الشتائج في الججول زيادة العجد الكمي لمبكتخيا في كل مؽ معاممة الديظخة حيؽ أ

 lb Rahim and) واتفقت مع دراسة مدتخمص حذيذة الميسؾن، والسعاملات السزاف ليا
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Abu Salem,.516 ) فظائخ الججاج تخديؽوججوا زيادة ممحؾعة في اعجاد البكتخيا عشج  اذ. 
لابل خفاض عجد البكتخيا في أقخاص لحؼ إلى انإ (Yaqoub,.513) بيشسا تؾصمت دراسة

وقج اكج) كسؾنة  . )الدعتخ والكتان والخخدل ( السدتخمرات الشباتيةب ولحؾم البقخ السعاممة
(  "ان الديت الاساسي لاوراق حذيذة الميسؾن اعيخ كفاءة  56.،ص 5.1.والدوبعي ،

 للاحياء السجيخية " عالية في اختدال العجد الكمي 
 تاثيرفترات الخزن عمى لهغارتيم العدد الكمي لمبكتريا

1.day 7day 5day 6day Zero Treatment 

10555 × 150
 15655 × 150   055 × 150

 35 ×  150
 3 ×  150

 A 

.3555  × 150
 7355 × 150

 .16× 150 
 13× 150

 0.6×  150
 B 

65555 × 150
 175×    150

 16.  × 150
 6×  150   

6.3  ×  

150
 

B1 

.1.655  
×150

 

15.55 ×  
150

 
.55   17× 150   5..× 150

 B. 

.35.55* 05.71* 53.6.* 16.35* 0.5. NS LSD value 

* (P≤5.50), NS: Non-Significant 

 
  :  البكتريا السحبة لمبرودة2- 4-5

( عجم وجؾد فخوق معشؾية ذات دلالة احرائية .وضحت الشتائج في الججول )أ لقج        
 B 1و B .وB في عجد البكتخيا السحبة لمبخودة لمسعاملات    (P≤5.50)عشج مدتؾى دلالة

       لمبخودة السحبة البكتخيا م( إذ بمغ قيسة لؾغارتؼ 3  )حخارة  بجرجة    يؾم بالتبخيج 5ة في مج
150 ×( 67..5و  5.13و 5.53) 

والتي بمغ لؾغارتؼ  ،A بالسقارنة مع معاممة الديظخة  
يام بالتبخيج بمغ أ 6لسجة الخدن  ما عشج، أcfu/ml 5.67. ×15عجد البكتخيا السحبة لمبخودة  

و  cfu/ml 15× ..35 )بجون اضافة ( A الديظخة العجد الكمي لمبكتخيا لسعاممة لؾغارتؼ
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عمى  cfu/ml 15 × (0.3و 0.6و 0.3ذ بمغت قيستيا  )، إB و B 1و B . لمسعاملات
يام  لسعاممة أ 5عشج مجة الخدن بالتبخيج لسجة عجد البكتخيا السحبة لمبخودة في حيؽ بمغ  التؾالي،

 B 1و B .وBغؼ ولمسعاملات بمغ قيستو   \مدتعسخة بكتيخية وحجة 15×333الديظخة  
(675 ،151 ،663) X15 في حيؽ بمغ لؾغارتؼ العجد مى التؾالي وحجة مدتعسخة بكتيخية. ع

 ولمسعاملات  A  5555 ×15   cfu/ml لسعاممة الديظخة يامأ 7الكمي لمبكتيخيا بعج مخور 

Bو. B 1و  B ( 06555و 555..و 55..1بمغت قيستيا) ×15 cfu/ml  ،عمى التؾالي
     A   بالتبخيج بمغ لؾغارتؼ العجد الكمي لمبكتخيا لسعاممة الديظخة يؾم .1لسجة ما عشج الخدن أ
ذ بمغت إ 1Bو B .وB و لمسعاملات  cfu/ml 15 % 57555 ضافة (بجون إ )

عيخت فخوق أLSD ما قيسةوأ  .عمى التؾالي 15X ( 103355و 70555و  10555قيستيا)

وق لرالح وكانت الفخ (P≤5.50)معشؾية عشج مدتؾى دلالة احرائية عشج مدتؾى دلالة
 15.56و 75..5و 6.5.66يام حيث بمغت )  أ ( 6و 5و .1و 7) الخدن بالتبخيج

 عمى التؾالي. 15×( 55..35و
لؾحظ مؽ الججول انخفاض البكتخيا السحبة لمبخودة عشج استخجام حذيذة الميسؾن وذلػ لانيا 

 Hussein et) اليو تحتؾي عمى السخكبات الفعالة السزادة  لمشسؾ السيكخوبي وىحا ما تؾصل

al., .510)   عجاد الى انخفاض أ "( 61، ص511.،)التسيسي وأبؾالسعالي تؾصلوكحلػ
البكتيخيا السحبة لمبخودة في معاملات البيخكخ السزاف ليا الدنجبيل برؾرة تجريجية عشج 

 "زيادةالشدبة السزافة قبل التجسيج
 
 
 

 تاثيرفترات الخزن عمى لهغارتيم  البكتريا السحبة لمبرودة                
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Treatment Zero 6day 5day 7day 1.day 

A(cfu/ml) 
5.67.  × 
150

 
×35..   150

 333 × 150
 

5555 ×  

150
 

57555×150
 

B (cfu/ml) ×5.53  150
 0.3 ×  150

 675  ×150
 

1..55 ×  

150
 

10555×150
 

B1 (cfu/ml) 
5.13  ×  

150
 

0.6 × 150
 151 ×  150

 
..555 ×  

150
 

70555×150
 

B. (cfu/ml) 
×5..67  

150
 

0.3   ×150
 663 ×  150

 
06555 ×  

150
 

103355×150
 

LSD value 5.331 NS 15.56 * 5..75 * 35..55 * 6.5.66 * 

* (P≤5.50), NS: Non-Significant. 

  للكددةتقدير الفعالية السزادة 
في   (P≤5.50)وجؾد فخوق معشؾية عشج مدتؾى دلالة (6بيشت الشتائج في ججول)           

 ومعاممة vit .c بمغت فعالية جة لسعاملات البخكخ السختمفة. إذكدالسزادة للأ تقجيخ الفعالية

A) عشج  تخكيد )معاممة الديظخة ppm 65 (.3.0 0..1و)، عمى التؾالي بيشسا معاممة 

B1055و 05.و 1.5و 55وعشج تخكيد) 66.0عظى فعالية ( أ  5.3)السزاف ليا تخكيد  
ppm عظت معاممة  ( أB1  عمى  (70.5و 50.0و 51.3و  35.0)عمى ندبة فعالية  أ

 ppm (66.0  055عشج تخكيد (05.و 1.5و 55)vit.c حيؽ كانت فعاليةالتؾالي في 
بيط ن الديت قج ادى دوره في تثيعشي أ. وىحا ( عمى التؾالي 60.55و 0..55و 30.0و

كدجة( بدبب احتؾاء زيت حذيذة الميسؾن عمى مدتؾى عالي الجحور الحخة )كعامل مزاد للأ
ميسؾن بذكل حذيذة ال امكانية استخجام مدتخمصلى تذيخ ىحة الكيؼ إمؽ السخكبات الفيشؾلية 

 Tiwari et) كدجة في المحؾم وىحة الشتيجة التي حرل عمييافعال لتاخيخ عسمية الأ

al.,.515) دراسة مع الجراسة تتفق ىحة إذ (Hasim et al., .510)  مدتخمص  حيث يحتؾي
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يجات والفيشؾلات ومزادات ؾلؾجيا مثل التانيشات والفلافؾنوراق الميسؾن عمى مخكبات نذظة بيأ
عذاب الظبيعية مؽ خلال وعيفتيؽ دجة للأكتفديخ ألية نذاط مزادات الأ كدجة. ويسكؽالأ

 lbrahim and Abu ) بالييجروجيؽ قجرة التبخع -.نذاط الكدح  -1يؽ رئيدت

Salem,.516).  ( وقج تؾصلAlDhahiri,.51., ) مدحؾق نبات البخدقؾش "ان اضافة
 ومدتخمراتو السائي او الديتي قج حقق فعالية عالية كسزاد للاكدجة "

 كددة( تقدير الفعالية السزادة لل 3جدول )

AA % 33 ppm 63 ppm 023 ppm 
253 

ppm 

533 

ppm 
LSD value 

Vit C .3.0 66.0 30.0 55..0 60.55 5.31 * 

A 1..0 .5.. 6..5 31.. 5..0 6.00 * 

B0 66.0 35.0 51.3 50.0 70.5 6.65 * 

LSD value 0.61 * 5.36 * 5.56 * 5.73 * 5.5. * --- 

   Lc53 قيسة:4-6-0

ذ بمغت إ (P≤5.50)لى وجؾد فخوق معشؾية عشج مدتؾى احتسالأ (3تذيخنتائج ججول)          
( بيشسا كانت 653بمغت )  A( لمسعاممة Lc05قيسة ) ما( أ56)B1 لمسعاممة (Lc05) قيسة  

التي  B1 كدجة لمسعاممةنة القؾة السزادة للأ(، وعشج مقار  161.6ىي) cىحة الكيسة لفيتاميؽ 
كدجة والقؾة السزادة للأ A كثخ فعالية عشج مقارنتيا مع السعاممةذكخت أعلاه نجج أنيا كانت أ

الديت ادى دوره كعامل  ن  يعشي أ كدجة الظبيعية القؾية،باعتباره مؽ مزادات الأ c لفيتاميؽ
 El –Shennawy andتؾصل ) وقج بدبب احتؾائو عمى السخكبات الفيشؾلية ،كدجةمزاد للأ

Abozid ,.515) عشج كدجة نذاط مزاد للأ عمىزيت حذيذة الميسؾن يستمػ أ  ن  في دراستو أ
كدجة في بخجخ دتؾى العالي مؽ الشذاط السزاد للأالس ، كحلػ أن  مقارنتو مع السخيسية والدعتخ

بات مؽ السخك لى السدتؾى العاليي عمى مدحؾق حذيذة الميسؾن يعدى إالمحؼ البقخي السحتؾ 
 ( Gharably and Ashoush ,.511 )قبل مؽ كيج ىحه الشتائجالفيشؾلية السؾجؾدة فيو تؼ تأ
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بات السخك والعفص والفلافؾنيج فزلا  عؽ وجؾد السخكبات الشذظة بيؾلؾجيا مثل الفيشؾلات ن  إ
كسا بيشت   . حتؾي عمى العجيج مؽ مجسؾعات الكبخيتيج والقمؾيجات في حذيذة الميسؾن ت التي

السخكبات لجييا قجرة كسزادات أكدجة.( ىحة وجؾد  ن  أ (..Oliveira et al .,.5 دراسة
أن  زيت حذيذة الميسؾن يحتؾي عمى نذاط مزاد للأكدجة مختفع مقارنة بسزادات           

 كؾربيػ .س  الأكدجة الكياسية مثل حسض الأ
 Lc53 ( تقدير قيسة06- 4جدول )

B1 A Vit c  

56 653 161.6 Lc05 

6..56 * LSD value 

* (P≤5.50). 

  :المصادر

فً انتاج البٌركر   Debryomyces hansenil (. تاثٌر خمٌرة2016)الاسدي, اسراء. م   -1

 كلٌة الزراعة , جامعة بغداد .المخمر 

( . تاثٌر الزنجبٌل فً الصفات الفٌزٌائٌة 2011التمٌمً ,س.ص , وابو معالً ,رافت .أ )  -2

 ( . 6) 3البمري .المجلة العرالٌة لبحوث السوق وحماٌة المستهلن ,  والحسٌة للبٌركر

(. دراسة تاثير مدتخمرات اوراق حذيذة  الميسهن في اطالة العسر 2309)  حاتم كاظمالتسيسي, بيداء -3
 رسالة ماجدتير, كمية العمهم الهشدسة الزراعية, جامعة بغداد .الخزني لكرات الدسك السخزونة بالتبريد

 

(.تاثير اضافة عرير الطساطة السركز في الرفات الحدية لمبيركر السرشع  2305) .م . الجسيمي,سعدية -4
 (0) 46الزراعية  , راقية لمعمهمجامعة بغداد ,كمية الزراعة ,مجمة الع. من لحم الجسل مع لحم الدجاج 

 

اكٌز ( . استخدام تر 2012عبد,مجٌد محمود ,هوٌدي , عماد حماد,حسٌن,طالب خماس ) -5

فً حفظ  Anethum graveolens Lمختلفة من مستخلص زٌت بذور نبات الشبنت   

  . 1,العدد  5البٌطرٌة ,المجلة  اللحوم    المفرومة ,مجلة الانبار للعلوم 
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الزيت الاساسي السدتخمص من اوراق نبات حذيذة  (. تاثير 2320) عامر. حالزوبعي, و ك, .زيد, كسهنه -6
عمهم السجمة العراقية لم .الميسهن عمى فعالية السسرضات البكتيرية والخرائص الحدية لكرات الدسك

 275-268( , 2) 52زراعية , ال

( . تاثٌر اضافة المستخلص الكحولً لبذور المطٌن على  2021مكً , غٌداء علً ) -0

ٌة والنوعٌة للحوم الابل المحفوظة بالتبرٌد,  لسم الانتاج الحٌوانً , كلٌه الكٌمٌاو    الصفات 

 .الهندسه والعلوم الزراعٌه ,جامعة البصرة , جمهورٌة العراق

6- A.p.H.A. (177.). American public Health Association. compendium 

of Methods for the Microbiological Examination of food, 6ed. 

Washington, D.C. New Yourk.  

 
7- Abdel Kareem, Rawia Ibrahim Mohammed Elhassan (.515). 

Physiochemical and sensorial properties of burgers produced from 

camel meat and beef (acomparative study),  

01- Ahmed, M, Saeed, F, et al., (3102).  “Evaluation of Insecticidal and 

Antioxidant activity of selected Medicinal plants” Journal of 
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